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COMUNICADO DAAA N°0012/2018

‘Esclarecer sobre a aquisigéo e oferta de Hortifrutigranjeiro’.

O cardapio da alimentagdo escolar é elaborado pelas nutricionistas do
Departamento de Alimentagao e assisténcia ao aluno diante a utilizacdo de
géneros alimenticios basicos, de modo a respeitar as necessidades nutricionais,
os habitos alimentares, a cultura alimentar da localidade e pautar-se na
sustentabilidade, sazonalidade e diversificacdo agricola da regido e na
alimentagao saudavel e adequada.

Os cardapios sdo planejados para atender, em média, as necessidades
nutricionais estabelecidas de modo a suprir:

- no minimo 70% (setenta por cento) das necessidades nutricionais,
distribuidas em, no minimo, trés refeicdes, para as creches em periodo integral,
inclusive as localizadas em comunidades indigenas ou areas remanescentes de
quilombos;

- no minimo 20% (vinte por cento) das necessidades nutricionais didrias
quando ofertada uma refeicdo, para os demais alunos matriculados na
educagao basica, em periodo parcial;

- no minimo 30% (trinta por cento) das necessidades nutricionais diarias,
quando ofertadas duas ou mais refeigbes, para os alunos matriculados na
educagao basica, exceto creches em periodo parcial; e

- no minimo 70% (setenta por cento) das necessidades nutricionais,
distribuidas em, no minimo, trés refeicdes, para os alunos participantes do
Programa Mais Educagao e para os matriculados em escolas de tempo integral.

Cabe ao nutricionista a defini¢do do horario e do alimento adequado a cada tipo
de refeicao, respeitando a cultura alimentar.

A porgao ofertada devera ser diferenciada de acordo com a faixa etaria dos
alunos, conforme as necessidades nutricionais estabelecidas.

RECEBIMENTO:

Quanto ao recebimento a escola devera receber, aprovar, conferir e
atestar os produtos, por meio de funcionario especificamente designado.

Zelar pelo cumprimento dos padroes definidos entre as partes,
determinando a substituicdo dos produtos, sem énus para a Contratante, tantas
vezes quantas forem necessarias.

Pagina 1 de 3



Tl GOVERNO DO ESTADO DE SAO PAULO
Op SECRETARIA DA EDUCACAO

COORDENADORIA DE INFRAESTRUTURA E SERVICOS ESCOLARES

TN DEPARTAMENTO DE ALIMENTAGAO E ASSISTENCIA AO ALUNO

Devera ser designado um servidor para acompanhar e fiscalizar o
fornecimento do produto, que promovera o acompanhamento e fiscalizagcao sob
o0 aspecto quantitativo e qualitativo, anotando as falhas detectadas e
comunicando as ocorréncias de quaisquer fatos que exijam medidas corretivas
a Diretoria de Ensino.

QUALIDADE DOS PRODUTOS:

O produto devera ser adequado ao consumo humano e seguir o padrao
minimo de qualidade estabelecido neste Termo de Referéncia.

Deverao ser entregues totalmente sdos e limpos, em perfeito estado de
desenvolvimento fisiolégico para o tipo de cada espécie. As frutas, a serem
adquiridas deverao estar em grau de maturagao adequado ao consumo.

As condigoes do produto deverdo permitir transporte, manipulacédo e
armazenamento, sem que haja comprometimento de sua qualidade até as
datas de consumo definidas nos cardapios escolares.

Para garantir a qualidade dos itens adquiridos, a detentora devera
assegurar que os produtos deverao ser produzidos em locais que atendam as
normas higiénico sanitarias instituidas pela legislagao vigente.

CARDAPIO:

As aquisicdes do cardapio sao realizadas para atender 3.324 unidades
escolares, e uma media de 1.7 milhdes de alunos comensais diarios,
distribuidos em 80 municipios do Estado de S3o Paulo, subordinados a 62
Diretorias de Ensino, totalizando em media 340 milhdes de refei¢cbes ao ano.

Diante da necessidade de atendimento, e para garantirmos um cardapio
completo com minerais e vitaminas hidrossollveis e lipossoluveis que de
acordo a demanda, possuimos 07 tipos de cardapio, por ciclo de distribuicdo
(composto de 04 a 06 semanas de consumo):

» (Cardapio Padrdo para ensino regular (composto de refeicdo salgada)

e Cardapio Lanche (composto de itens de café da manha e lanche da
tarde)

» Cardapio Integral (composto de 03 refeicdes, sendo 01 salgada e 02
lanches)

o Cardapio Emergencial (composto de itens que dispensam
manipulagdo, para situagdes onde ndo had mdo de obra ou cozinha,
ou quando a cozinha esta impossibilitada de ser usada)

» Cardapio Indigena (composto por refeicdes salgadas com produtos
tipicos da cultura indigena)

» Cardapio Integral sem congelado (composto de 03 refeicSes, ausente
de itens que dependam de freezer ou geladeira)

o Cardapio regular sem congelado (composto de refeicdo salgada,
ausente de itens que dependam de freezer ou geladeira)
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A gestdo dos 07 cardapios sofre desmembramentos para a realizacdo da
logistica de distribuicdo de alimentos, haJa vista 0 volume de atendimentos e
as distancias geogréficas. As entregas sdo divididas, logisticamente, em 03
agrupamentos, levando em consideragdo a localizagdo geografica e a
distribuicao de mercadorias.

Diante a nova aquisigao de hortifrutigranjeiros (ATA) estamos tomando
novas medidas para 0 més vigente e os demais, a fim de atender o cardapio de
uma melhor forma de acordo com a resolugdo em vigor do Programa Nacional
de Alimentagdo Escolar que preconiza a quantidade minima per capta semanal
dos itens de enriquecimento, sendo frutas, verduras ou legumes.

Buscando a melhoria continua na alimentagdo escolar notamos que no
més de Agosto os itens foram entregues de forma fracionada. Reavaliamos e
remodelamos o cronograma de distribuicdo para favorecer o abastecimento da
rede Estadual de Ensino a partir desta semana.

A forma de oferta desses produtos podera ser de acordo com a melhor
aceitabilidade dos alunos de cada regido, podendo servir uma salada crua ou
refogada ou até mesmo uma salada de frutas com laranja e mam3o, salada de
tomate meia lua ou vinagrete (podendo utilizar cenoura ralada, salsinha,
cebolinha). Carne de panela com batata ou salada de batata com tomate,
beterraba cozida ou salada de beterraba ralada, virado de couve, couve
refogada ou salada de folhas de couve-manteiga, entre outras preparacdes.

Essa acdo tem por intuito manter e evoluir cada vez mais a qualidade
das refeigOes servidas pela Alimentagdo Escolar atendendo as legislacdes e os
orgaos de fiscalizacdo.

Duvidas poderdo ser encaminhadas diretamente ao DAAA, por meio do
enderego eletronico daaa.cenut@educacao.sp.qov.br.
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