Questao 1. O cardapio atual esta afixado ou disponivel na cozinha/despensa?

Alternativas Assinalar guando Orientagdo

O cardapio estiver disponivel na i .
A) . Sem orientacao.
cozinha ou despensa.

O cardapio nao estiver disponivel na

B) unidade escolar em nenhum local. E importante manter o cardapio disponivel
na cozinha ou despensa para visualizacao
de todos. O cardapio auxilia nos

- _ _ ) procedimentos de pré-preparo e preparo

Q) O cardapio estiver disponivel, mas| ¢ refeicdes.

nao na cozinha ou despensa.

SEE / CISE / DAAA / CEPAE




Questao 2. A escola disponibiliza o cardapio para a comunidade escolar?

Alternativas Assinalar quando Orientagdo

O cardapio é disponibilizado para a
A) comunidade escolar {cartazes, cdpia Sem orientacao.
em mural, etc.).

A escola nao disponibilizar o cardapio |Afixar o cardapio atual em local wisivel

B) . .
para a comunidade escolar. para a comunidade escolar.

SEE / CISE / DAAA / CEPAE




Questdao 3. AU.E. cumpre o cardapio oficial?

Alternativas

Assinalar quando
Ao analisar o registro e refeicao
servida no dia nao houverem

Orientagdo

A) . N Sem orientacao.
alteracdes que ndao possuam
justificativa.
A unidade  escolar  efetuar|, _ _
~ - E importante o cumprimento rigoroso do
alteracdes que ndo possuam . . o
B) . . . cardapio a fim de atingir os objetivos
justificativa ou nao  foram L .
_ _ nutricionais estipulados pelo DAAA.
autorizadas previamente.
Servir o item PEME (frutas, wverduras e
legumes) de acordo com o cardapio oficial do
Cumprem 0 cardapio [DAAA, sempre no horario de intervalo junto
C) adeguadamente, mas nao servem |com a refeicdo para que a vitamina C presente

item PEME.

nestes alimentos auxilie a absorcao de ferro

feijoes) pelo

(presente
organismo.

nas crmes &

SEE / CISE / DAAA / CEPAE




Questao 4. A cozinha possui tela de malha fina nas janelas efou frestas?
Alternativas Assinalar quando Orientagdo
& cozinha possuir tela de malha fina em todas _ .
A) _ Sermn orientacio.
as janelas e frestas,
& escola deverd providenciar a instalacio correta das
Mao houver telas de malhas finas nas janelas|telas de malha fina, em todas as janelas efou frestas da
B _ . . . )
2 nem nas frestas da cozinha, cozinha e aberturas a fim de impedir a entrada de vetores
(insetos e roedores),
Somente as janelas possuirem telas de malha 2 escola deverg prowdermar a instalaclo correta d;s
C) f' ; berturas/frestas r telas de malha fina tambem em todas as aberturas a fim
INa & as outras aberturas/irestas nao. de impedir a entrada de vetores (insetos e roedores),
) & escola deverd providenciar a instalacio correta das
Somente as frestas possuiremn telas de malha _ ) _ _ _
0) _ _ . telas de malha fina também nas janelas da cozinha a fim
fina e as janelas ndo. _ , )
de impedir a entrada de vetores (insetos e roedores),
A escola deverd realizar manutencao das telas de malha
As telas de malha fina das janelas efoufrestas| _ _ _ _ ¢ _
E) _ . fina da cozinha a fim de impedir & entrada de insetos e
da cozinha apresentavarm-se danificadas.
roedores,
As telas de malha fing estavam instaladas|A escola deverd ajustar as telas de malha fina ao batente
Fi incorretamente (ex. vao entre a moldura daem todas asjanelas da cozinha, eliminando possiveis vaos
telae ajanela) que permitam a entrada de insetos e roedores,
&) Mao possuir janelas na cozinha Sermn orientacio.

SEE / CISE / DAAA J CEPAE




Questao 5. O exaustor possui tela de malha fina?

Alternativas Assinalar quando Orientagdo
O exaustor possuir tela de malha i .
A) Sem orientacio.
fina.
A escola devera providenciar a instalacao
B) 0O exaustor da cozinha nao correta das telas de malha no exaustor a
possuir tela de malha fina. fim de impedir a entrada de wetores
(insetos e roedores).
C) A escola ndo possui exaustor. Sem orientacio.

SEE / CISE / DAAA / CEPAE



Questao 6. O balcdo de distribuigdo permanece aberto fora do periodo de
distribuicédo de géneros?

Alternativas Assinalar quando Orientacgdo

0 balcao de distribuicao
permanecer aberto fora do periodo . .
A) o . Sem orientacio.
de distribuicao, mas possuir tela de

malha fina.

N ... . . |A escola devera providenciar a instalacao
O balcao de distribuicao
) correta das telas de malha fina no mesmo,
permanecer aberto fora do periodo N )
B) C e . ] ou o balcio devera permanecer fechado
de distribuicdo e nao possuir tela de N . .
gquando nao estiver sendo feita a
malha fina. A
distribuicao.

O balcio de distribuicio nao i .
C) Sem orientacao.
permanecer aberto.

SEE / CISE / DAAA / CEPAE




Questdo 7. Alimpeza da tela de malha fina esta adequada?

Alternativas

Assinalar guando
Alimpeza da tela de malha fina

Orientagdo

Sem orientacao.

Todas as telas de malha fina dewvem ser
higienizadas frequentemente a fim de manter
as condicoes higiénico sanitarias da cozinha.

A
) estiver adequada.
Algumas telas de malha fina nao
B) estiverem adequadamente
higienizadas.
Nenhuma tela de malha fina
Q) . L
estiver higienizada.
D) Nao possuir tela de malha fina.

A escola devera providenciar a instalacao
correta das telas de malha fina, em todas as
janelas efou frestas da cozinha e aberturas a
fim de impedir a entrada de vetores {insetos e
roedores).

SEE / CISE / DAAA / CEPAE




Questao 8. A cozinha possui borracha vedante na parte inferior da porta?

Alternativas

Assinalar quando

A cozinha possuir borracha vedante na

Orientacao

&) Sem orientacao.
porta.
A escola deverd providenciar a instalagio correta
) A cozinha ndo possui borracha vedante |da borracha vedante na parte irferior de todas as
na parte irferior da porta, portas que dio acesso & cozinha, com a finalidade
de impedir o acesso de insetos e roedores,
& cozinha possuir borracha vedante ) _ . i
o _ _ A escola deverd realizar manutencio e/ou trocs-la
C) danificada na parte inferior da porta _ _
sempre que houver desgaste excessivo do material
(desgastada, cortads, etc ).
A borracha vedante estiver instalada de . _ _ _ .
_ _ _ & escola deverd providenciar a instalagio correta
forma incorreta na parte inferior da . . _
0) . _ da borracha vedante a fim de impedir o acesso de
porta (vao entre a borracha e o piso, na|
insetos e roedores,
parte de dentro da porta, etc).
A cozinba nao possuir porta (ex. cozinha .
E) P P [ Serm orientacao.

americana)

SEE / CISE / DAAA J CEPAE




Questao 9. Aporta da cozinha apresenta fechamento automatico (mola ou similar)?

Alternativas Assinalar quando Orientagdo

A porta da cozinha possuir
A) fechamento automatico {mola ou Sem orientacao.
similar).

i . . |A escola dewvera prowvidenciar a instalacao
A porta da cozinha nao possuir .
) . ) correta das molas ou equipamento que
B) dispositivo  que permita o0 ) .
. permita o fechamento automatico das portas
fechamento autom atico da porta. . . ]
da cozinha, a fim de evitar o acesso de insetos.

A cozinha nao possuir porta {(ex. . .
C) . . Sem orientacio.
cozinha americana)

SEE / CISE / DAAA J CEPAE



Questao 10. A cozinha possui pisos ou chdo em bom estado de conservacgéo?

Alternativas Assinalar quando Orientagdo
Pisosfchdo da cozinha 5@
A) apresentarem em bom estado de Sem orientacao.
consenvacao.
. . ) . Solicitar que a escola encaminhe ofido a
B) Pisos da cozinha estiverem antigos e Diretoria de Ensino {Nucleo de Obras e
em bom estado de conservacio. Manutencio - NOM) solicitando a
] ] ] adequacio dos pisosfchio para evitar
C) Pisos da cozinha estlverem €M Mall4cidentes de trabalhos ou acdmulo de 4gua
estado de conservacdo. efou sujidades no ambiente.

Pisos em desacordo (antigos efou
em mau estado de conservacao) e Analisar junto ao NOM andamento da

D) . ., e
solicitacio de adequacio ja solicitacao.
encaminhada ao NOM.

O piso ja estiver em processo de . .

E) Sem orientacao.

manutencao.

SEE / CISE / DAAA / CEPAE




Questao 11. O piso da cozinha esta adequado a legislagédo vigente (impermeavel,
resistente, lavavel, claro, antiderrapante)?

Alternativas Assinalar quando Orientag¢do

Pisosfchdo da cozinha estiverem i .
A) L Sem orientacao.
de acordo com a legislacdo.

0 pisofchdo estiver em total i i S i
L A escola devera enviar um oficio a Diretoria de
B) desacordo com a legislacao vigente . . .
) Ensino (Mucleo de Obras e Manutencao -
(escuro, escorregadio, etc.) . N .
NOM) solicitando a adequacao do piso da

_ . _ _ . s legiclacs : : :
O pisofchiio estiver parcialmente cozinha a legslacdo vigente {material liso,

Q) de acordo com a legislacio (ex resistente, impermeavel, lavavel, de cores

escuro, mas antiderrapante) claras e antiderrapante).

Pisos em desacordo com a

D) legislacio e  solicitacio de Analisar junto ao NOM andamento da
adequacao ja encaminhada ao solicitacdo.
NOM.

SEE / CISE / DAAA J CEPAE




Questao 12. A cozinha possui azulejos ou paredes em bom estado de conservagéo?

Alternativas Assinalar quando Orientagdo

Azulejos e paredes da cozinha se
A) apresentarem em bom estado de Sem orientacao.
CONnservacao.

Azulejos e aredes  estiverem - . e
) P Solicitar que a escola encaminhe oficio a

B) antigos e em bom estado de|pjretoria de Ensino (Nicleo de Obras e
Conservacao. Manutencao — NOM]) solicitando a adequacao
Azulejos ou paredes estiverem em |dos azulejos/paredes para evitar acidentes de

C) mau estado de conservacio (falta|trabalhos ou acimulo de agua efou sujidades

. no ambiente.
de azulejo, rachaduras, buracos)

Azulejos ou paredes (antigos efou
D} em mau estado de conservacao) e Analisar junto ao NOM andamento da
solicitacio de adequaciao ja solicitacdo.

encaminhada ao NOM.

Os azulejos ou paredes ja estiverem ) N
E) N Sem orientacao.
em processo de manutencao.

SEE / CISE / DAAA / CEPAE



Questao 13. O pé direto da cozinha estd em uma altura adequada?

Alternativas Assinalar guando Orientagdo

O pé direito {altura) da cozinha
A) estiver adequado (entre 2,5 e 3 Sem orientacao.
metros).

A escola devera enviar um oficio a Diretoria
0O pé direito da cozinha nio|de Ensino {(Nicleo de Obras e Manutencao —

B) . .. ~
estiver em uma altura adequada. |NOM) solicitando a adequaciio da altura da
cozinha
A cozinha n3o estiver em uma
q altura adequada, mas ja Analisar junto ao NOM andamento da
encaminhou solicitacao de solicitacao

adequacao ao NOM.

SEE / CISE / DAAA / CEPAE




Questao 14. A cozinha apresenta umidade nas paredes efou no teto?

Alternativas

Assinalar quando

A cozinha apresentar umidade nas

Orientagdo
A escola devera enviar um oficio a Diretoria de
Ensino {MNdcleo de Obras e Manutencao —
NOM) solicitando reparo das paredes efou

A . . .

) paredes efou teto. teto quando houver visando umidade visando
assegurar a integridade dos alimentos e
preparacodes.

A cozinha nao apresentar umidade . "
B) Sem orientacao.

nas paredes efou teto.

A cozinha apresenta umidade nas L

. Analisar junto ao NOM andamento da
C) paredes efou teto, mas ja solicitou .
e solicitacao

providéncias junto ao NOM.

Ja estiver havendo manutencao da . .
D) Sem orientacao.

umidade nas paredes efou teto.

SEE / CISE / DAAA / CEPAE




Questdao 15. A cozinha possui boa ventilagéo natural ?

Alternativas Assinalar quando Orientagdo
A cozinha  apresentar boa

A) ventilacao natural {sem uso de Sem orientacao.
ventiladores).

A escola devera enviar um oficio a Diretoria de
Ensino {Nucleo de Obras e Manutencao —
A cozinha ndo possuir boa|NOM) solicitando uma reforma no local a fim

B) o I . i
ventilacao. de melhorar a ventilacao e evitar umidade nas
paredes e tetos, tornando o ambiente mais
agradavel e seguro.
A  cozinha nao possuir boa L
. o . Analisar junto ao NOM andamento da
C) ventilacdo, mas ja encaminhou

L . solicitacao
solicitacao de adequacdo ao NOM.

SEE / CISE / DAAA / CEPAE



Questao 16. A cozinha possui ventilador?

Alternativas Assinalar guando Orientagdo

Retirar o equipamento da cozinha, pois sua
utilizacao favorece a contaminacao dos

A) A cozinha possuir ventiladores. . . .
alimentos por dispersar sujidades pelo
ambiente.
A cozinha nao oSsuir . "
B) . P Sem orientacao.
ventiladores.

SEE / CISE / DAAA / CEPAE




Questao 17. A cozinha possui iluminacédo adequada?

Alternativas Assinalar guando Orientagdo

A cozinha possuir iluminacgao

A) .
adequada {natural ou artificial).
Sem orientacao.
A escola devera providenciar a troca das
A cozinha possuir lampadas|lampadas a fim de proporcionar uma boa
B) queimadas  efou iluminacio |iluminacio, evitar acidentes e proporcionar

insuficiente. melhores condicdes de trabalho para os
funcionarios.

SEE / CISE / DAAA / CEPAE



Questao 18. As luminarias possuem protecéo?

Alternativas

Assinalar quando

As luminarias possuirem protecao

Orientagdo

A) . Sem orientacao.
em volta das lampadas.
) Algumas [dmpadas ou lumindrias ;:Le?cnla de}veré enviar um oficio a Diretorja d_e
n3o apresentam protecio. nsino {MNidcleo de Obras e Manutencao
NOM]) solicitando a adequacio de todas as
ldmpadas ou luminarias, as quais devem
0 Nenhu.ma lampada ou Iurr:inéria apresentar protecio contra explosdes e
da cozinha apresenta protecao. quedas acidentais de modo que n3o interfira
na luminosidade do local.
A cozinha ndo possuir protecio em
D) volta de todas lampadas ou Analisar junto ao NOM andamento da

luminarias, mas ja encaminhou
solicitacao de adequacao ao NOM.

solicitacao

SEE / CISE / DAAA J CEPAE




Questao 19. As pias da cozinha estdo adequadas?

Alternativas

A)

Assinalar quando

As das cozinhas estiverem

instaladas

pias
adequadamente e
possuirem tamanho/fvazio suficiente.

Orientagdo

Sem orientacao.

B)

As cubas possuirem tamanho
inadequado ou vazao insuficiente.

A escola devera enviar um oficio a Diretoria de
Ensino {Nucleo de Obras e Manutencao — NOM)
solicitando a adequacdo do tamanho das pias
{cubas) ou da wazdo, a fim de proporcionar
melhores de  trabalho

condiches aos

funcionarios.

C)

As cubas estiverem instaladas de

forma inadequada {descolamento da
pia)

A escola devera enviar um oficio a Diretoria de
Ensino {Nicleo de Obras e Manutencao — NOM)
solicitando a adequacao da instalacdo da pia, a
fim de evitar vazamentos.

D)

A cozinha nao possuir pia em

tamanho suficiente ou instalada

adequadamente, mas ja encaminhou
solicitacao de adequacio ao NOM.

Analisar junto ao NOM andamento da solicitacao

SEE / CISE / DAAA / CEPAE




Questao 20. O encanamento das pias apresenta vazamentos?

Alternativas Assinalar quando Orientagdo
A escola devera enviar um oficio a Diretoria de
Ensino {Nicleo de Obras e Manutencao —
A) O encanamento das pias | NOM]) solicitando o reparo do encanamento
apresentarem vazamentos. das pias, a fim de evitar acidentes de trabalho,
melhorar a circulacdo na cozinha e o bom
desempenho das funcio.
A cozinha nao apresenta . N
B) . Sem orientacao.
vazamentos em nenhuma pia.
A cozinha possui vazamento em L
. L . Analisar junto ao NOM andamento da
C) alguma pia, mas ja encaminhou .
L N solicitacao
solicitacao de adequacao ao NOM.

SEE / CISE / DAAA J CEPAE




Questao 21. Acozinha apresenta fiacao elétrica exposta?

Alternativas Assinalar quando Orientagdo
A escola devera enviar um oficio a Diretoria
A) A cozinha apresentar fiacao elétrica|de Ensino {Ndcleo de Obras e Manutencao —
exposta. NOM]) solicitando o reparo da fiacao elétrica
exposta.
A cozinha ndo apresentar fiacao . "
B) L P ¢ Sem orientacao.
elétrica exposta.
A cozinha apresenta fiacao elétrica o
., ] Analisar junto ao NOM andamento da
C) exposta, mas ja encaminhou .
L N solicitacao
solicitacao de adequacdo ao NOM.

SEE / CISE / DAAA / CEPAE




Questao 22. Os ralos da cozinha séo adequados?

Alternativas Assinalar quando COrientagdo

Os ralos da cozinha apresentarem i .
A) L Sem orientac3o.
dispositivo de fechamento.

Os ralos da cozinha n3olA escola devera providenciar um ralo com

B) apresentarem  dispositivo  de|dispositivo de fechamento a fim de evitar a
fechamento. contaminaciio no ambiente de trabalho.
A escola nao possuir ralos na . N

C) Sem orientacao.

cozinha.

SEE / CISE / DAAA / CEPAE




Questao 23. As lixeiras apresentam pedal?

Alternativas Assinalar quando Orientacsio
A As lixeiras da cozinha
) apresentarem pedal. Sem orientacao.
Orientar as escolas a providenciarem lixeiras
B) As lixeiras da cozinha nio|com pedal, a fim de evitar a contaminacao

apresentarem pedal. através do contato das preparadoras com as

tampas das lixeiras.

SEE / CISE / DAAA / CEPAE




Questao 24. As lixeiras estdo devidamente higienizadas?

Alternativas Assinalar quando Orientagdo

As lixeiras da cozinha estiverem

A) ) L
devidamente higienizadas. ) N
Sem orientacao.
o _ _ |Orientar as escolas a providenciarem a
As lixeiras da cozihha nao|,.. . . ... .. .
. L higienizacao diaria dessas lixeiras para evitar
B) estiverem higienizadas

que insetos sejam atraidos para dentro da
cozinha.

adequadamente.

SEE / CISE / DAAA / CEPAE



Questao 25. Ainstalacéo de gas do fogéo estd de acordo com o manual de uso e
seguranca de instalacdo de gas em escolas?

Alternativas Assinalar quando Orientagdo
A cozinha apresentar botijao de
A) gas em area externa e mangueira Sem orientacao.
de malha de aco.

A escola devera providenciar a troca da
mangueira de plastico pela mangueira de
A cozinha apresentar botijio de |malha de aco efou retirar o botijdo da
B) oas na cozinha ou mangueira de|cozinha. Mo segundo caso a escola deve entrar
plastico. em contato com a Diretoria de Ensino {Ndcleo
de Obras e Manutencao — NOM) e solicitar a
instalacao da tubulacao adequada.

A escola ja houver solicitado ao

0 NOM adequacao em relacido a Analisar junto ao NOM andamento da
instalacdo da tubulacio adequada solicitacao
de gas.

SEE / CISE / DAAA / CEPAE




Questao 26. O forno de padaria artesanal esta na cozinha?

Alternativas Assinalar guando

0O forno de padaria artesanal estiver

Orientagdo

A) . Sem orientacao.
na cozinha.
A escola deverda providenciar reparo, se
necessario, a fim de utilizar o equipamento no
B) O forno de padaria estiver na cozinha,|preparo da alimentacao escolar. Em caso de
mas estiver danificado. impossibilidade no reparo, orientar a escola a
retirar o equipamento da cozinha a fim de otimizar
espaco fisico e evitar acimulo de sujidades.
O forno de padaria artesanal nao i .
C) : . Sem orientacio.
estiver na cozinha.
Orientar a escola a utilizar o forno da padaria
i i artesanal para auxiliar no preparo dos produtos da
0O forno de padaria artesanal esta na . . . N
D) ) . i . merenda, providenciando a instalacdo, se
cozinha, mas nao esta sendo utilizado. o ) .
necessario ou, em caso de impossibilidade de uso,
retirar o equipamento da cozinha.
A escola nao possuir o forno de i .
E) Sem orientacao.

padaria artesanal.




Questao 27. A instalacdo do gas do forno da padaria artesanal estd de acordo ao
demonstrado no manual de uso e seguranca de instalagdo de gas em escolas?

Alternativas

A)

Assinalar quando
A cozinha apresentar o botijao de gas
do forno de padaria artesanal em
area externa e mangueira de malha
de aco.

COrientagdo

Sem orientacao.

B)

A cozinha apresentar botijao de gas
do forno de padaria artesanal na
cozinha ou mangueira de plastico.

A escola devera providenciar a troca da
mangueira de plastico pela mangueira de malha
de aco efou retirar o botijio da cozinha. No
segundo caso a escola deve entrar em contato
com a Diretoria de Ensino {Ndcleo de Obras e
Manutencao — NOM]) e solicitar a instalacao da
tubulacdo adequada.

C)

A escola ja houver solicitado ao NOM
adequacao em relacao a instalacao
da tubulacao adequada de gas.

Analisar junto ao NOM andamento da solicitacao

D)

A escola nao possuir o forno de
padaria artesanal (n3o se aplica).

Sem orientacao.




Questao 28. Existem objetos estranhos na cozinha (celular, plantas, radio, etc.)?

Alternativas

Assinalar quando

QOrientagdo
Orientar as manipuladoras e a direcao a
retirar objetos estranhos da cozinha

Houver objetos estranhos na|{utensilios de limpeza, equipamento
Al cozinha. eletrdnicos, objetos decorativos, rewvistas,
objetos pessoais, etc.) e orientar quanto a
contaminacao dos alim entos.
B) Nao houver objetos estranhos na Sem orientacio.

cozinha.

SEE / CISE /f DAAA f CEPAE




Questao 29. Os utensilios e produtos de limpeza séo armazenados na cozinha de forma
organizada e separadamente dos alimentos e em quantidades suficientes apenas para uso

diario?
Alternativas Assinalar quando Orientacdo
Os utensilios e produtos de limpeza
gpenas de  uso  didric  estiverem
A armazenados na cozinha, de forma Sem orientacio.
organizada e separadaments dos
alimentos.
Os utensilios e produtos de limpeza|Apenas poderfo permanecer na cozinha os produtos
) estiverem em grande guantidade efou|de limpeza de uso didrio, desde que de forma
armazenados de forma organizada e|organizada e separadamente dos alimentos, a fim de
proximo aos alimentos e preparagdes.  |evitar a contaminagio quimica dos géneros.
. i MNenhum produto de limpeza devera ser armazenado
Os utensilios e produtos de limpeza N )
i no estogue. Apenas poderdo permanscer na cozinha
) estiverem armazenad os na despensa de . .
. ) . os produtos de limpeza de uso diario, desde que de
géneros alimenticios. . ]
forma organizada e separadamente dos alimentos.
Os utensilios e produtos de limpeza nao
)] estiverem armazenados na cozinha e Sem orientacio.
nem no estogue de alimentos.

SEE / CISE / DAAA / CEPAE



Questao 30. A cozinha é utilizada exclusivamente para atender ao servico da

merenda?
Alternativas Assinalar gquando Orientagdo
A cozinha for exclusiva para
A) atender ao servico da alimentacao
escolar {merenda). Sem orientacao.

A cozinha devera ser utilizada apenas para
A cozinha ndo for exclusivamente | @tender ao servico da alimentacdo escolar dos
utilizada para atender ao servico|alunos, visto que a utilizacio por terceiros

da merenda ({ex. preparo de|poderd acarretar em danos A estrutura e
produtos da cantina.).

B)

organizacao do local, além do gas utilizado ser
fornecido pela escola.

SEE / CISE / DAAA / CEPAE



Questao 31. Alimpeza da cozinha esta adequada?

Alternativas

Assinalar quando
A cozinha estiver higienizada

QOrientagdo

A) Sem orientacao.
adequadamente.
Orientar a escola a manter a cozinha bem
higienizada a fim de evitar residuos de
B) A cozinha nao estiver higienizada|alimentos e outras sujidades que possam
adequadamente. atrair insetos e roedores efou provocar
acidentes e contaminacdes de outros
alimentos.
. ] Orientar a escola a realizar periodicamente o
Houver westigio de insetos e .
C) Programa de Sanitizacao na escola e manter a

roedores.

cozinha bem higienizada.

SEE / CISE /f DAAA f CEPAE




Questao 32. A organizacdo da cozinha esta adequada?

Alternativas

Assinalar quando

A  cozinha estiver organizada

Orientagdo

A)
adequadamente. . ~
Sem orientacao.
Orientar as manipuladoras e a direcdo a
manter a organizacao da cozinha propiciando
B) A cozinha estiver desorganizada. |[melhor fluxo dos funcionarios no local,

agilidade durante a manipulacdo e preparo

dos alimentos e facilidade na higienizacao.

SEE / CISE / DAAA / CEPAE




Questao 33. Existe livre acesso de pessoas no interior da cozinha?

Alternativas

Assinalar quando

For observado ou relatado que ha

Orientag¢do
E terminantemente proibida a presenca de
pessoas que nao fazem parte do trabalho na
cozinha. Caso se faca necessario a presenca de
outros funcionarios para auxiliar no
preparofdistribuicio da merenda, estes

A livre .acesso dE_ PEsS0aS NA0! jevem estar devidamente paramentados (uso
autorizadas na cozinha. de avental, sapato fechado, touca protetora
capilar, unhas curtas e sem esmaltes e livre de
adornos) a fim de evitar contaminacao e
possiveis acidentes de trabalho.
Nao houver livre acesso ao . N
B) Sem orientacao.

interior da cozinha.

SEE / CISE / DAAA / CEPAE




Questao 34. Quando ha entrada de visitantes na cozinha, estes utilizam touca protetora
capilar?

Alternativas Assinalar quando Orientagdo
For observado ou relatado que os
visitantes utilizam touca . .
A) Sem orientacao.

protetora capilar ao entrar na
cozinha.

Assim como o0s manipuladores, outros
For observado ou relatado que os|funcionarios que estiverem na cozinha
visitantes ndo utilizam touca|deverdao estar com os cabelos bem presos e
protetora capilar ao entrar na|utilizando touca protetora capilar para

cozinha. proteger os cabelos e evitar que eles caiam

B)

nas preparacoes.

SEE / CISE / DAAA / CEPAE




Questao 35. O armazenamento do PEME é feito de forma correta?

Alternativas Assinalar guando Orientagdo
O armazenamento de
hortifrutigranjeiros for feito

A) corretamente (fora de caixa de Sem orientacao.
papeldo ou madeira, distante do
chao).

Os hortifrutigranjeiros estiverem
armazenados de forma incorreta
(dentro de caixa de papelao,

Manter os hortifrutigranjeiros distantes do
chao, em cima de estrados ou refrigerados

B) ) N {caso necessario). Nao armazenar os produtos
diretamente no chio ou em sacos . ) a
. . N ) em caixas de madeira e manté-los em sacos
plasticos nao especifico para| ., .. , .
. plasticos especificos para alimentos.
alimentos).
Nao houverem hortifrutigranjeiros
C) armazenados no momento da Sem orientacao.

visita.

SEE / CISE / DAAA / CEPAE



Questao 36. A geladeira é exclusiva para o armazenamento dos géneros da

merenda?
Alternativas Assinalar guando Orientagdo
A geladeira for exclusiva para o
A) armazenamento dos géneros da Sem orientacao.
merenda.

A geladeira deve ser exclusiva para o
A geladeira nao for exclusiva para

0 armazenamento dos géneros da
merenda (marmitas, produtos
pessoais, géneros da cantina).

armazenamento dos itens da alimentacao
B) escolar, portanto nao é permitido guardar

alimentos de alunos e funcionarios no

equipamento.

SEE / CISE / DAAA / CEPAE



Questao 37. Esta disponivel na cozinha o Manual de Boas Praticas?

Alternativas Assinalar quando Orientacdo
A unidade escolar possuir
A) disponivel o Manual de Boas Sem orientacao.
Praticas elaborado pelo DAAA.

Orientar a escola a providenciar o Manual de

~ : : . Boas Praticas através do site do DAAA e
MNao estiver disponivel o Manual

B) de Boas Praticas.

disponibiliza-lo para consulta na cozinha pelos
funcionarios responsaveis pelo preparo da

alimentacao escolar.

SEE / CISE / DAAA / CEPAE




Questao 38. Esta afixado na parede da cozinha o cartaz de Procedimento de
Higienizacdo das M&os?

Alternativas Assinalar guando Orientagdo

A unidade escolar possuir afixado
A) na parede da cozinha o cartaz de Sem orientacao.
Procedimento de Higienizacao.

Informar a escola para providenciar o Cartaz
de Procedimento de Higienizacao das Maos
através do site do DAAA e afixa-lo em todas as
pias para orientacado aos funcionarios
responsaveis pelo preparo da alimentacao
escolar.

Nao estiver disponivel na cozinha
B) 0 cartaz de Procedimento de
Higienizacao.

SEE / CISE / DAAA / CEPAE




Questao 39. Existe um estoque ou despensa proprio para o armazenamento dos
géneros alimenticios?

Alternativas Assinalar quando QOrientagdo
Existir um estoque ou despensa

A) proprio para o armazenamento Sem orientacao.
dos géneros alimenticios.

A escola devera enviar um oficio a Diretoria
A unidade escolar nfio possuir um |de Ensino {Ndcleo de Obras e Manutencdo —
B) estoque  especifico  para o |NOM]) solicitando reforma para construcao do
acondicionamento da merenda. espaco fisico (estoque) a fim de propiciar

melhor organizacao.

SEE / CISE / DAAA / CEPAE



Questao 40. Em caso de local adaptado, o mesmo se encontra adequado
(tela de malha fina, borracha, limpeza, organizagdo, méveis de madeira)

Alternativas

Assinalar quando
O local adaptado como despensa

estd adequado (tela de malha fing,

Orientagido

Al borracha vedante, limpezs, Sem orientacio.
organizacao e ausénda de moveis de
madeiral.
Atentar-se para o armazenamento correto dos
B) DN |0CE'|’ adaptado como despensalprodutos da merenda para que ndo  traga
n&o esta adequado. nenhum risco de contaminaggo aos produtos.
Deve haver instalagio das telas e malha fina nas
janelas, borracha wedante nas  portas,
higienizagzo frequente do ambiente e instalagdo
e O local adaptado como despensalgq prateleiras efou estrados de alvenaria, sando
estio adequado parcialmente, gue neste Ultimo item caso haja impossibilidade,
poderd ser utilizado verniz maritimos nos mdveis
de madeira.
) Aescola ngo possuir local adaptado. Sem orientacao.

SEE / CISE / DAAA / CEPAE




Questao 41. O espago da despensa é suficiente para o armazenamento dos
géneros alimenticios?

Alternativas

A)

Assinalar quando
O espaco da despensa for suficients
pars gENercs

drmagengr o5

{inclusive na data de entregal.

Orientacio

Sem orientagio.

B)

O espaco da despensa for suficiente,
porém restrito (& necessario adaptar
prateleiras).

Apenas poderBo permanecer na cozinha os
produtos de limpeza de uso diario, desde que de
forma organizada e separadaments  dos
slimentos, a fim de evitar & contaminacio
quimica dosgéneros.

O espago da despensa ndo &
suficiente para o armazenamento
dos  gé&neros 1= necessario
acondicionar os géneros em outro

local)

0)

O espago da despensa n3o &
suficiente para o armazenamento
dos géneros, contudo a escola ja
oficio NCW

encaminhou a0

solicitando providéncdias.

A Diretoria de Ensno (Micleo de Obras e
Manutencio — NOM) devera tomar providéncias
junto a FOE, solicitando reforma para ampliagio
oU construgao de um espaco fisico (estogue)
adequado.

SEE / CISE / DAAA J CEPAE




Questao 42. Existem objetos estranhos a merenda na despensa efou nos

equipamentos (celular, plantas, radio,etc.)?

Alternativas Assinalar quando

Orientagdo

Orientar as manipuladoras e a direcao a retirar
objetos estranhos da despensa {utensilios de
A) Houver objetos estranhos na|limpeza, equipamento eletrénicos, objetos
despensa. decorativos, revistas, objetos pessoais,
produtos da cantina, etc.) e orientar quanto a
contaminacao dos alimentos.
B) Nao howver objetos estranhos na Sem orientacio.
despensa.

SEE / CISE / DAAA / CEPAE




Questao 43. A despensa possui tela de malha fina nas janelas efou
frestas?

Alternativas

Assinalar quando

A despensa possuir tela de malha

Orientaciao

A ) ) Sem orientacio.
fina em todas as janelas e frestas.
- A escola devera providenciar a instalagio correta
NzZo houwver telas de malhas finas P _r;
. das telas de malha fing, em todas as janelas efou
B) nas janelas e nem nas frestas da . . .
frestas da despensa e sberturas a fim de impedir a
despensa. entrada de vetores (insetos e roedores).
. , A escola deverd providendar a instalagao correta
Somente as janelas possulrem telas P . &
) das telas de malha fina também em todas as
C) de malha fina e as outras . . .
. sberturas a fim de impedir a entrada de vetores
aberturasffrestas n3o. (insetos e roedores).
A escola devera providendiar a instalagdo correta
o) Somente as frestas possuirem telas|das telas de malha fina tambem nas janelas da
demalhafinae as janslas nao. cozinha a fim de impedir a entrada de vetores
{insetos e roedores).
As telas de malha fina das janelas|A escola devera realizar manutencio das telas de
E) afou frestas da despensa|malha fina da despensa a fim de impedir a entrada

apresentavam-se danificadas.

de insetos e roed ores.

SEE / CISE / DAAA J CEPAE




Questao 44. Alimpeza da tela de malha fina estda adequada?

Alternativas Assinalar gquando Orientag¢do

A limpeza da tela de malha fina

A) , Sem orientacdo.
estiver adequada.

Algumas telas de malha fina ndo

B) estiverem adequadamente Todas as telas de malha fina devem ser
higienizadas. higienizadas frequentemente a fim de manter
Nenhuma tela de malha fina estiver | as condicdes higiénico sanitdrias da despensa.
2 higienizada.
Aescola devera providenciar a instalagdo
correta das telas de malha fina, em todas as
D) Mo possuir tela de malha fina.  |janelas efou frestas da despensa e aberturas 3

fimde impedira entrada de vetores (insetos e
roedores).

SEE / CISE / DAAA J CEPAE



Questao 45. A porta da despensa apresenta fechamento automatico (mola ou

similar)?
Alternativas Assinalar guando Orientagdo
A porta da despensa possuir
A) fechamento automatico {mola ou Sem orientacao.
similar).

A escola devera providenciar a instalacao
A porta da despensa ndo possuir|correta das molas ou equipamento que
B) dispositivo que  permita  o|permita o fechamento automatico das portas
fechamento automatico da porta. |da despensa, a fim de ewvitar o acesso de
insetos.

C) A despensa ndo possuir porta Sem orientacao.

SEE / CISE / DAAA / CEPAE




Questao 46. A despensa possui borracha vedante na parte inferior da porta?

Alternativas

A)

Assinalar quando

A despensa possuir borracha vedants
na porta.

Orientagao

Sem orientacao.

B)

A despensa n3o possui borracha

vedante na parteinfericr daporta.

A escola devera providenciar a instalacio correta
da borracha vedante na parte inferior de todas as
portas que dao acesso ao estogue, com &
finalidade de impedir o acesso de insetos e
roedores.

A despensa possuir borracha vedante
danificada na parte inferior da porta
{desgastada, cortada, etc.).

A escola devera realizar manutencio efou troca-

la sempre que houwver desgaste excessivo do
material

D)

A borracha vedante estiver instalada
de forma incorreta na parte inferior
da porta (vio entre a borracha & o©
piso, na parte de dentro da ports,
atc.).

A escola devera providenciar a instalacBo correta
da borracha vadante a fim de impedir o acesso

deinsetos e roedores.

E)

A despensa ndo possuir porta (ex.
cozinha americana)

Sem orientacao.

SEE / CISE / DAAA / CEPAE




Questao 47. A despensa possui pisos ou chéo em bom estado de conservacéo?

Alternativas Assinalar gquando Orientagdo
Pisosfchio da despensa se
A) apresentarem em bom estado de Sem orientacao.
CONservacao.
Pisos da despensa estiverem |Solicitar que a escola encaminhe oficio a
B) antigos e em bom estado de|Diretoria de Ensino (Ndcleo de Obras e
conservacio. Manutencao — NOM) solicitando a adequacao

- : dos pisosfchio para evitar acidentes de
Pisos da despensa estiverem em

C) N trabalhos ou acimulo de dgua efou sujidades
mau estado de conservacio. no ambienta.
Pisos em desacordo {antigos ejou
em mau estado de conservacao) e Analisar junto ao NOM andamento da
D) solicitacio de adequacao ja solicitacdo.
encaminhada ao NOM.
O piso ja estiver em processo de i N
E) Sem orientacao.

manutencao.

SEE / CISE / DAAA / CEPAE




Questao 48. O piso do estoque estd adequado a legislacdo vigente
(impermeavel, resistente, claro, antiderrapante)?

Alternativas Assinalar gquando Orientagdo

Pisosfchdo da despensa estiverem . N
A) L Sem orientacao.
de acordo com a legislacao.

0 pisofchdo estiver em total | A escola deverd enviar um oficio a Diretoria de
B) desacordo com a legislacdo|Ensino (MNucleo de QObras e Manutencao —
vigente {escuro, escorregadio, etc.) | NOM) solicitando a adequacdao do piso da

O pisofchdo estiver parcialmente |despensa 3 legislacio vigente (material liso,

C) de acordo com a legislacao {ex.|resistente, impermedvel, lavavel, de cores
escuro, mas antiderrapante) claras e antiderrapante).
Pisos em desacordo com a
legislacio e  solicitacao  de Analisar junto ao NOM andamento da
D) adequacao ja encaminhada ao solicitacao.
MNOM.

SEE / CISE / DAAA / CEPAE




Questao 49. A despensa possui azulejos ou paredes em bom estado de

conservacao?
Alternativas Assinalar quando QOrientagdo
Azulejos e paredes da despensa se
A) apresentarem em bom estado de Sem orientacao.
CONservacao.

Azulejos e paredes estiverem Solicitar que a escola encaminhe oficio a

B) antigos e em bom estado de|piretoria de Ensino {Nuideo de Obras e
CONServacio. Manutencao — NOM) solicitando a adequacio
Azulejos ou paredes estiverem em |dos azulejosfparedes para evitar acidentes de

Q) mau estado de conservacio (falta trabalhos ou acimulo de dgua efou sujidades

. no ambiente.
de azulejo, rachaduras, buracos)

Azulejos ou paredes (antigos efou

D) em mau estado de conservacao) e Analisar junto ao NOM andamento da
solicitacao de adequaciao ja solicitacao.
encaminhada ao NOM.

Os azulejos ou paredes ja

E) estiverem em  processo  de Sem orientacao.
manutencao.

=

SEE / CISE /f DAAA f CEPAE




Questao 50. A despensa apresenta umidade nas paredes e teto?

Alternativas Assinalar quando COrientagdo
A escola devera enviar um oficio a Diretoria
de Ensino {Ndcleo de Obras e Manutencao —
A) A despensa apresentar umidade |[NOM) solicitando reparo das paredes efou
nas paredes efou teto. teto quando houver visando umidade visando
assegurar a integridade dos alimentos e
preparacoes.
B) A .despensa nao apresentar Sem orientaciio.
umidade nas paredes efou teto.
A despensa apresenta umidade
0 nas paredes efou teto, mas ja Analisar junto ao NOM andamento da
solicitou prowvidéncias junto ao solicitacao
NORM.
Ja estiver havendo manutencao
D) da umidade nas paredes efou Sem orientacao.
feto.

SEE / CISE / DAAA / CEPAE



Questao 51. A despensa possui boa ventilagao?

Alternativas Assinalar quando Orientagdo
A despensa apresentar boa . N
A) ) Sem orientacao.
ventilacao.
A escola devera enviar um oficio a Diretoria
de Ensino (Nucleo de Obras e Manutencao —
B) A despensa nio possuir boa|NOM) solicitando uma reforma no local a fim
ventilacao. de melhorar a ventilacio e evitar umidade nas
paredes e tetos, tornando o ambiente mais
agradavel e seguro.
A despensa nao possuir boa
0 ventilacdo, mas ja encaminhou Analisar junto ao NOM andamento da
solicitacio de adequacao ao solicitacao
NOM.

SEE / CISE / DAAA / CEPAE



Questdao 52. A despensa possui iluminacéo adequada (presenca de iluminagéo
natural efou artificial)?

Alternativas Assinalar quando Orientag¢do

A despensa possuir iluminacao

A) adequada (natural ou artificial). _
Sem orientacao.
A escola devera providenciar a troca das
A despensa possuir ldmpadas|ldmpadas a fim de proporcionar uma boa
B) queimadas efou iluminacao |[iluminacdo, ewvitar acidentes e proporcionar

insuficiente. melhores condicdes de trabalho para os

funcionarios.

SEE / CISE / DAAA / CEPAE




Questao 53. As luminarias possuem protecéo?

Alternativas Assinalar gquando Orientagdo

As luminarias possuirem protecao

A) . Sem orientacao.
em volta das lampadas.

Algumas lampadas ou luminarias|A escola devera enviar um oficio 3 Diretoria de
nao apresentam protecao.

B)
Ensino {Nucleo de Obras e Manutencao —

NOM) solicitando a adequacao de todas as

- . .. |lAmpadas ou luminarias, as quais devem
Nenhuma ldmpada ou luminaria P ’ q

C _ X N N
) da cozinha apresenta proteciio. apresentar protecao contra explosdes e

quedas acidentais de modo que nao interfira
na luminosidade do local.

A despensa nao possuir protecao

D) em volta de todas lampadas ou Analisar junto ao NOM andamento da
luminarias, mas ja encaminhou solicitacao

solicitacao de adequacdo ao NOM.

SEE / CISE / DAAA f CEPAE




Questao 54. Adespensa apresenta fiagdo elétrica exposta?

Alternativas Assinalar guando Orientagdo
A escola devera enviar um oficio a Diretoria de
A) A despensa apresentar fiacio|Ensino (Nicleo de Obras e Manutencao -
elétrica exposta. NOM) solicitando o reparo da fiacdo elétrica
exposta.
A despensa nao apresentar fiacao . o
B) o P P ¢ Sem orientacao.
elétrica exposta.
A despensa apresenta fiacao elétrica .
.. . Analisar junto ao NOM andamento da
C) exposta, mas ja encaminhou L
e N solicitacao
solicitacao de adequacao ao NOM.

SEE / CISE / DAAA / CEPAE



Questao 55. A despensa possui estrados e prateleiras suficientes?

Alternativas

A)

Assinalar quando

A despensa possuir estrados e
prateleiras suficiente (sem utilizagao de

mesas, cadeiras, bancos, etc.).

Crientacao

Sem orientagio.

A despensa utilizar moveis improvisados
como  prateleiras  (mesas, cadeiras,
bancos, paletes, etc ).

A despensa possui estrados/prateleiras
ou armarics em quantidade insuficiente
(necessario utilizacio de outro local ou

géneros diretamente no chao)

A escola dewverd enwiar um oficic & Diretoria de
Ensino (Mucdeo de Obras & Manutengdo — MOM)
solicitando a construgao de prateleiras a fim de

suprir @ necessidade. Enguanto a ndc ha a

construgdo  das mesmas a escola  podera

disponibilizar moweis (envernizados ou de material
impermeawvel) para  acomodar  os  génercs
alimenticios distantes do chao, a fim de dificultar o
acesso de insetos e roedores e wviabilizar melhor a

organizagao dos produtos.

A escola possui estrados e prateleiras
improvisados ou insuficientes, contudo
ja enviou um oficio ao NOM solicitando
providéncias.

Analisar juntoao NOM andamento da solicitagao




Questao 56. O material das prateleiras é adequado?

Alternativas Assinalar quando COrientagdo
O material das prateleiras for liso
A) e impermeavel {ex. alvenaria, Sem orientacao.
metal, etc.)
O material das prateleiras for
B) adequado, mas estiverem St.::-licita!’ que a e.scola e’ncaminhe oficio a
danificados (enferrujado, rachado, |Diretoria de Ensino (Nucleo de Obras e
etc). Manutencao — NOM) solicitando a adequacao
Azulejos ou paredes estiverem em dos azulejos/paredes para evitar acider.\.tes de
N trabalhos ou acimulo de dgua efou sujidades
C) mau estado de conservacao {falta no ambiente.
de azulejo, rachaduras, buracos)
D) A escola nao possuir prateleiras.
A escola nao possuir prateleiras
£) ou o material for inadequado, Analisar junto ao NOM andamento da
contudo ja solicitou providéncias solicitacdo
junto ao NOM.

SEE / CISE / DAAA f CEPAE




Questao 57. Adespensa possui vestigios de insetos/roedores?

Alternativas

Assinalar quando

Orientagdo
Manter a despensa bem higienizada a fim de
evitar residuos de alimentos que possam

For werificado wvestigios de ) i )
A) . atrair insetos e  roedores. Realizar
insetosfroedores na despensa. o A
periodicamente o Programa de Sanitizacao na
escola.
B) Nao houver  vestigios de Analisar junto ao NOM andamento da

insetosfroedores na despensa.

solicitacao

SEE / CISE / DAAA J CEPAE




Questao 58. Na despensa, os alimentos estdo separados por grupo#tipo?

Alternativas

Assinalar guando

Orientagdo

Os alimentos estiverem . .
A) . Sem orientacao.
separados por grupo/tipo.
Os produtos da merenda nao
B) estiverem separados por grupo|A escola devera manter os produtos da
ou tipo alimentacao escolar separados por grupos ou
Os produtos estiverem \tino a fim de facilitar a organizacio,
) parcialmente organizados por |yisyalizacio e integridade dos produtos.

grupo ou tipo.

SEE / CISE / DAAA / CEPAE




Questao 59. Na despensa, as caixas de alimentos estdo encostadas na parede?

Alternativas Assinalar quando Orientagdo
A) As caixas de alimentos estiverem |A escola responsavel pelo armazenamento
encostadas na parede dos géneros deverda manter os produtos da

merenda afastados da parede a fim de
Algumas caixas de alimentos estdo|promover a circulacio de ar entre as caixas,
B) encostadas diretamente na

evitando umidade entre os produtos e a
parede.

parede.

As caixas de alimentos nao

C) Sem orientacao.
estavam encostadas na parede.

SEE / CISE / DAAA J CEPAE



Questao 60. Na despensa, existem caixas de alimentos colocadas diretamente
sobre o piso?

Alternativas

Assinalar guando
A5 caikas de alimentos estiverem

Orientagdo
A escola responsavel pelo armazenamento dos

iy colocadas diretamente sobre o|géneros dewvera manter os produtos da
piso. merenda distantes do chdo, em cima de
Algumas caixas de alimentos|estrados ou prateleiras, dificultando o acesso

B) estdo  colocadas  diretamente|de insetos e roedores e facilitando a
sobre o piso. higienizacao.
As  caixas de alimentos ndo

) estavam colocadas diretamente Sem orientacdo.

sobre o piso.

SEE / CISE / DAAA / CEPAE




Questao 61. Na despensa é respeitada as condigdes de armazenamento das caixas
de alimentos?

Alternativas Assinalar quando Orientagdo
As condicdes de armazenamento
das caixas de alimentos sao
A) respeitadas (empilhamento Sem orientacao.
maximo, nao ha caixas viradas,
etc.).

Os funcionarios responsaveis pelo
armazenamento dos géneros devem respeitar

As condicdes de armazenamento|0 empilhamento maximo e instrucdes de
B) nao estavam de acordo com as|armazenamento indicados nas embalagens a

instrugdes das embalagens. fim de assegurar a integridade e qualidade

dos produtos, evitando que a embalagem ou

0 produto se danifiquem.

SEE / CISE / DAAA / CEPAE



Questao 62. Na despensa, a data de validade dos alimentos esta visivel
em todas as caixas?

Alternativas

Assinalar guando
A data de validade estiver visivel

Orientagdo

Sem orientacao.

Al em todas as caixas (etiquetas,
folhas, caneta, etc.)
Auséncia de datas de wvalidades
B) visiveis em algumas caixas da
alimentacao escolar.
Auséncia de datas de walidade
C) dos alimentos em todas as caixas

da alimentacao escolar.

Os funcionarios responsaveis pelo
armazenamento devem colocar data de
validade em todas as caixas da merenda
(diafmésfano) com a finalidade de facilitar a
visualizacao e ewvitar o wvencimento dos
produtos. Colocando em apenas algumas das
caixas, prejudica o controle efetivo das
validades, correndo o risco de wvencer alguns
produtos futuramente dentro da escola.

SEE / CISE / DAAA / CEPAE




Questao 63. As embalagens de produtos abertas estdo devidamente etiquetadas e
possuem data de abertura e validade?

Alternativas Assinalar quando Orientacdo
As embalagens de produtos abertas
A) estavam devidamente etiquetadas Sem orientacdo.
conforme Resolucio CWS 5/2013.

Nenhuma embalagem de produtos

B) abertos estava devidamente |Etiquetar as embalagens de produtos abertas
etiquetadas. conforme Resolucio VS 5/2013 com a
Algumas embalagens de produtos|finalidade de facilitar a visualizacao e evitar o

C) abertos nao estavam dewvidamente|vencimento dos produtos.
etiquetadas.

Nao hawviam  produtos com . .
D) Sem orientacado.
embalagens abertas.

SEE / CISE / DAAA / CEPAE




Questao 64. Na despensa, é obedecido o sistema PVPS (Primeiro que Vence —
Primeiro que Sai) de retirada de géneros?

Alternativas Assinalar quando Orientagdo
For identificado pela organizacao
do estoque e pela entrevista com
A) as manipuladoras que a retirada Sem orientacao.
de alimentos obedece o sistema

PVPS.
Nao for identificado  pela|peglizar o sistema PVPS, garantindo a
organizacao do estoque ou pela
B) entrevista com as manipuladoras
que a retirada de alimentos
obedece o sistema PVPS.

utilizacdo dos produtos com datas de
validade mais proximas, a fim de evitar o
vencimento dos produtos.

SEE / CISE / DAAA / CEPAE




Questao 65. Existe género alimenticio com data de validade vencida?

Alternativas Assinalar quando QOrientagdo
Atentar-se as datas de validade dos produtos
a fim de evitar perdas e identificar motivo da

perda do produto. Caso ocorra novamente o
Houver presenca de produtos

A) i vencimento de algum produto, separar o
vencidos. . . .
oénero dos demais e orientar a escola a
entrar em contato imediatamente com a
Diretoria de Ensino e com o CEPAE/DAAA.
Mao houver presenca de produtos ) .
B) P ¢ P Sem orientacao.

vencidos.

SEE / CISE / DAAA / CEPAE




Questao 66. Alimpeza da despensa esta adequada?

Alternativas

Assinalar guando
A despensa estiver higienizada

Orientag¢do

A) Sem orientacao.
adequadamente.
Orientar a escola a manter a despensa bem
. . higienizada a fim de evitar residuos que
A despensa nao estiver .
B) possam atrair insetos e roedores efou

higienizada adequadamente.

provocar acidentes e contaminacdes de
outros alimentos.

SEE / CISE / DAAA / CEPAE




Questao 67. Aorganizagéo da cozinha esta adequada?

Alternativas Assinalar quando Orientagdo
A despensa estiver organizada
A adequadamente. Sem orientacao.
Manter a despensa bem organizada
. . propiciando melhor fluxo dos funcionarios no
B) A despensa estiver desorganizada.

local e evitando o vencimento dos géneros
alimenticios.

SEE / CISE / DAAA / CEPAE




Questao 68. Quantos funcionarios participam do preparo da merenda na U.E.?

Alternativas Assinalar quando Orientagdo
A Houver apenas 1 funcionario no
) preparo da merenda.
8 Houwver apenas 2 funcionarios no
) preparo da merenda. . N
Sem orientacao.
0 Houver apenas 3 funcionarios no
preparo da merenda.
0 Houwver mais que 3 funcionarios no
) preparo da merenda.

SEE / CISE / DAAA / CEPAE




Questao 69. Quantos preparadores de merenda participaram do Curso de
Capacita¢do no ultimo ano?

Alternativas

Assinalar guando

Orientagdo
Manter os funcionarios atualizados quanto

aos procedimentos de higiene e
A) Nenhum funcionario participou do|manipulacao, segundo as orientacdes do
curso de capacitaciio no Gltimo ano. |CEPAE/DAAA. Atender as convocacdes de
cursos de capacitacao promowvidos pelo
CEPAE/DAAA.
B) Um funcionario participou do curso
de capacitacdo no dltimo ano. Verificar se todos os funcionarios da
0 Dois funcionarios participaram do|escola participaram do curso de
curso de capacitacdo no altimo ano. |capacitacao, caso possua algum
Trés funcionarios participaram do|funciondrio sem treinamento verificar a
D) curso de capacitacio no Gltimo ano |razao do mesmo ndo ter comparecido ao
Mais que trés funcionarios|dltimo treinamento anual do
E) participaram do CUrso de | CEPAE/DAAA,

capacitacao no dltimo ano

SEE / CISE / DAAA / CEPAE




Questdo 70. Os preparadores de merenda estdo utilizando adornos (brincos, correntes, andis, reldgios, etc)?

Alternativas  Assinalar quando QOrientagdo
Orientar que os funcionarios
deverdao estar sem nenhum tipo de

Houwver algum [adormo (brinco, reldgio, pulseira,
A) preparador utilizando |anel, etc.), pois esses s3o
adornos. veiculadores de contaminacio e

podem representar riscos de
acidente pessoal na cozinha.

Menhum preparador
B) estiver utilizando
adornos.

O preparador estiver
de adormno, mas fora
C) do horario de
expediente  (horario

E S - de almoco)

Sem orientacao.

SEE / CISE / DAAA f CEPAE




Questido 71. Os preparadores de merenda estio utilizando calcados inadequados (chinelo, sandalia, salto alto, ete)?

Alternativas Assinalar quando Orientagéo
Todos o3 preparadores
astvaram utilizando _ .
A _ Sem orientagao.
calcados apropriados

(sapatos fechados)

Os preparadores de merenda e outros
Houver algum preparador |funcionarios que estiverem na cozinha
B que  estiver  utilizando |deverdo estar com sapatos fechados e
sapato inadequado. antiderrapantes  a fim de evitar

acidentes de trabalhio.

Houver algum  preparador L
Recomendamos que este funciondrio

utilizanda sapato _ . _
_ tenha maior atencio e cuidado durante
C) inadequado & que _ _ .
7 |os servigos pertinentes & merenda, a
apresents justificativa

.y fim de evitar acidentes de trabalbio.
mé dica.

O preparador que estiver
utilizando sapato

D) inadequado estiver fora do Sem orientacio.
hordrioc de  expedients

(horario de almoco).

SEE / CISE / DAAA / CEPAE



Questio 72. Os preparadores de merenda estao com as unhas limpas, curtas e sem esmalte?

Alternativas  Assinalar quando Orientacdo
Os preparadores
estiverem com  as ) N
A) ) Sem orientacao.
unhas limpas, curtas e

sam esmalte.

Os funcionarios que estiverem na
cozinha deverdao permanecer com
Algum preparador | 5 unhas curtas, pois pode haver
astiver com a unhalacimulo de sujidades trazendo
B) comprida efou com |contaminacio aos alimentos e
esmalte efou com|preparactes, e sem esmalte ou
sujidade. base nas unhas, pois este

representa um  wveiculo de

contaminacao quimica e fisica.

SEE / CISE /f DAAA f CEPAE




Questdo 73. Os preparadores de merenda estao usando aventais adequados (limpos e bem conservados)?

Alternativas

A

Assinalar quando
Todos os preparadores estiverem

utilizando aventais adequadas,

Orientagdo

Sem orientagio.

B)

Algum  preparador nio estiver
utilizando avental.

Os preparadores de merenda e outros
funcionarios que estiverem na cozinha
utilizar  avental  adeguado,
principalmente no momento gue estiver

deverio

sendo realizada a manipulagio, preparo e
distribuicio, pois o mesmo tem a finalidade
de proteger a roupa do funcionario e evitar a
contaminagio das preparagbes,

C)

Todos os preparadores estiverem
utilizando aventais adequados,
mas nio ediverern adeguados
(aventais ragados, de
plastico praxim o ao fogo, ete.)

Sujos,

Oz awentais devem estar limpos e em bom
estado, contudo se os aventais estiversm
sem condighes de uso a escola poders
adguirr especificagfes
indicadas na instrugio de compras enviada

nMowos o as
cor a verba repassada a APM. Os aventais
de plasticos ndo podem ser utilizados

proximo ao fogo.

0

Alourm  preparador nio estiver
utilizando  avental, mas estiver
fora do hordrio de expediente,

Sem orientagio.

SEE / CISE / DAAA / CEPAE




Questio 74. Us preparadores de merenda estao usando touca protetora capilar?

Alternativas

Assinalar quando

Orientagdo

Todos o5 preparadores
estivererm utilizando a touca
capilar corretamente (com o _ .
&) abelo oreso . Sermn orientacio.
completamente  dentro da
touca).
8 ,&J?.um pﬁparaddor ; Na% 0s preparadores de merenda & outros
) ;Z:eetrora.u flzando. o funcionarios qgue estiverem na cozinha
Todos os preparadores deverdo estar com oz cabelos bem
estiverem utilizando touca, |PTesOs e utilizando  touca protetora
Cl porém o cabelo nio estd capilar para proteger os cabelos e evitar
totalmente protegido, que eles caiam nas preparacbes.
O preparador estiver fora do _ .
B) o _ Sermn orientacio.
horario de expedients,

SEE / CISE / DAAA / CEPAE




Questdo 75. Durants o recebimento dos produtos a guantidade entregue € conferida com a descrita no boleto?

Alternativas

Al

Assinalar quando
As quantidades de todos os
gfrneros  recebidos forem
conferidas com o boleto no

ato da entrega,

Orientacio

Sem orientacio.

Os funcionarios NAo
conferem as guantidades
dos itens recebidos com o
respectvo boleto,

E importante a corferéncia dos itens do
boleto com os recebidos (quantidade,
produte e lote), pois  garante o
cumprimento adequado do cardapio.
Em caso de nao conrformidade (ex:
quantdades divergentes, caixas
rasgadas, etc) esta devera ser anotada
emn todas as vias do boleto e a UE
deverd  recusar MEo

o5 produtos

corformes,

A informacdo nao estiver
disponivel & ndo houver
nerhum funciordrio
responsavel por responder

2 questao,

Serm orientacio.

SEE / CISE / DAAA / CEPAE




Questdo 76. E verificada a integridade das caixas (sujidade, umidade, rasgadura, etc.)?

Al

&lternativas

Assinalar guando
A integridade de todas as
caixas for verificada por um
funcionario da LLE.

Orientacgio

Sem orientacao.

Os funcionarios nao
conferermn  as  caixas dos
itens recebidos, assumindo
o risco de receber caixas
com sujidades, rasgaduras e
umidade,

A verificacdo da integridade das caixas
auxilia a garantir & qualidade do
produto, Em caso de ndo corformidade
a5 caixas gue nao estiverem integras
ndo  deverio ser recebidas. E
imprescindivel anotar a ooorréncia em
todas as wias do boleto. A escola
também devera encaminhar um oficio
juntamente com uma copia do boleto
a0 (D Cajamar informando a ocorrénda
por meio dos contatos (11) 4447-2500
ou desup. narmz@edunet. sp.gov.br,

A informacio ndo estiver
dizponivel e n3o houver
nenhium funcionario
responsavel por responder

a questao,

Sem orientacio.

SEE / CISE / DAAA / CEPAE




Questdo 77. Ja houve alguma nao conformidade no recebimento dos produtos?

Alternativas  Assinalar quando Orientagdo
Ja ter ocorrido alguma
nao conformidade no
recebimento nos . N
A) i Sem orientacao.
produtos ({caixas com
sujidades, sujas efou
rasgadas).

Munca ter ocorrido
nao conformidades no
recebimento dos
produtos.

B) Sem orientacao.

SEE / CISE / DAAA / CEPAE




Questdo 78. Aescolarealizao procedimento correto em caso de nfo conformidade na entrega (descrigio em todas as vias da nota)?

Alternativas Assinalar quando Orientagao
A escola realiza 0
procedimento correto nos
casos de nao conformidade

Sermn orientacio,
de produtos (desaeve o ¢

problema em todas as vias
do boleto).

A escola ndo realiza o|Se howver alguma ndo corformidade no
procedimento  correto em|recebimento  (guantidade, produto,
casos de nao conformidade |lote), esta deverd ser anotada em todas
na entrega, a5 vias do boleto, Caso a ocorréncia
seja no produto (tipo, sabor, etc) além
£ informacio ndo estiver |da anotagdo no boleto, o produto nao
deverd ser recebido, & escola também
deverd  encaminhar  um oficio
juntamente com uma copia do boleto
g0 CD Cajamar informando a ocorréncia
a questao, por meio dos contatos (11) 4447-8500
ou desup narm2@edunet, sp.govbr,

disponivel e ndo houver
) nenhum funcionario
responsavel por responder

Munca houver tido alguma
DY nao  conformidade no Sern orientacio,
maormento do recebimento.

SEE / CISE / DAAA / CEPAE



Questdo 79. As entregas realizadas pelo CD Cajamar s3o realizadas em dias dteis no horario entre as 7ho0 e 17h307

Alternativas  Assinalar quando Orientag¢do

As entregas sempre

A) c’)cc-.rrerem em Eﬁ;fls Sem orientacao.
Uteis e horario
comercial.
Em raros casos a

B) entrega nﬁfn .ser feita
em dias Udteis e no
horario comercial.
As entregas raramente

0 ocorrerem em dias|Quando a distribuicdo de géneros
Uteis e horario | ocorrer fora do periodo
comercial. estabelecido {entre 7h00 e 17h30)
As entregas sempre|notificar wvia oficio o CD Cajamar
ocorrerem em dias|por meio dos contatos (11) 4447-

E Y - b) ndao Uteis e apds o|8500 ou
g horario comercial. desup.narm2@edunet.sp.gov.br

SEE / CISE /f DAAA f CEPAE




Questio 80. As entregas realizadas pelos fornecedores de produtos congelados s3o realizadas entre 22 e 42 feira dentro do horario comercial?

Alternativas Assinalar quando Orientacdo
A5 entregas sempre

ocorrerem  em horario _ .
A _ ) Serm orientacio.
comercial e no periodo

correto,

Ermn raros casos a entrega
nac ser feita dentro do
horario comercial e
periodo correto. Se a distribuicdo  de  produtos
A entregas  raramente |congelados ocorrer fora do periodo
acarrerem  em  horariol| estabelecido (enfre 22 e 42 feira dentro
do horario comercial) notificar via oficio
o DAAA/CERAE por meio dos contatos
(11) 3866-1646 ou
daaa. cepae@edunsat sp.govibr

comercial e no periodo
correto,

A5 entregas acontecerem
sermpre fora do horério
comercial e apds o
periodo correto,

SEE / CISE / DAAA / CEPAE



Questdo 81. Durante a higienizacao dos hortifrutis, qual produto é utilizado?

Orientacdo

Sem orentacdon.

Recomendarnos o uso de hipoclorito de sodio, pois & o
produto mais adequado para higienizacdo dos alimentos.
Cortudao, segundo a Portara “CW5S 5, de 09 de abril de 20137,
& permitido o uso de solugdo cloraeda Quando a higie nizagdo
for realizada com solucdo clorada, & imprescindive | verificar
no rotulo do produto se o mesmo poderd ser wtilizado em
glimentos para consumo humano e respeitar a diluicdo x
ternpo de imersao.

& escola deve rd adquirr o hipoclorto de sddio ou soluc3o
clorada, com registro no Ministérdo da Sadde, pois & o
produto ade quado para a higienizagdo das frutas verduras e
le zumes. & hipoclorito de sodio pode ser adquirido com a
verba DMPP.

Altemativas Assinalar quando

A A5 preparadoras utilizarermnm apenas hipoclorto de
sodin para higienizacdo de hartifrutis,

B A5 preparadoras  utilizarern dgua sanitaria  para
higienizagdo de hortifrutis.,

Cj A5 preparadoras utilizaremn vinagre para higienizacdo
de hortifrutis.

B] A5 pre paradoras utilizarem detergente higienizagio
de hortifrutis.

El &5 preparadoras utilizarerm produtos diferentes dos
que foram mencionados nos itens ante dores.

Fl A5 preparadoras  utilizarern  apenas agua  para
higienizac 3o de hortifrutis.

6l &5 preparadoras  nd3o utilizam produtos  para

higienizar o artes de s rvir horkifrutis,

Deverad haver a higienizag 3o das frutas, ve rduras, hortalicas e
le zumes ern agua cormernte para remogao das sujidades.
Realizar aimersao dos géneros em hipoclorito de sadio, que
pode ser adquirido com & verba DMPP. O hipoclorto de
sadio deve ser registrado no Ministério da Sadde. Mo
imergir as frutas, wverduras, hortalicas e legumes em
hipoclarito de sadio apds estas estarem cortadas ou

descascadas.

SEE / CISE / DAAA / CEPAE




Questdo 82. O preparador segue as instrucdes de utilizacdo e armazenagem do hipoclorito de sodio?

&lternativas

Assinalar quando
O preparador seguir
corretamente as instrugbes
de

ArmaZenager

utilizagio 8
do
hipodorito de sddio,

Orientagio

Sem orientacio,

Az instrugdes de utilizacgo
efou armazenagem  do
hipodorito de sédio ngo
forem seguidas.

Seguir as instrugdes de utilizaggo e
armazenagem do produto corforme
instrucio do fabricante, Atentar-se &
diluicgo, tempo de imersao e local de
armazenagerm,

Os a=1e)

utilizarem  hipoclorito de

preparadores

sadio,

& escola utilizar hipodorito

de  sddio, contudo ndo
possuir o produto no
momento,

A esoola deverd adquirir o hipodorito
de sddio, com registro no Ministério da
Salde, pois é 0 produto adequado para

a higienizacao das frutas, verduras e
legumes, O hipocorito de sddio pode
ser adquiride com averba DMWFPR,

SEE / CISE / DAAA J CEPAE




Questdo 83. O preparador de merenda segue 0 modo de preparo descrito nas embalagens dos produtos?

Alternativas  Assinalar quando Orientagdo
O preparador seguir
corretamente o modo
A) de preparo descrito Sem orientacao.
nas embalagens dos
produtos.

Seguir as instrucdes das

embalagens dos produtos da
0 modo de preparo

dos produtos nao ser
seguido pelas
preparadoras.

merenda a fim de prepara-los com
B) maior fidelidade de acordo com o
fabricante e testes realizados no

DAAA, mantendo suas

caracteristicas ideais.

SEE / CISE / DAAA / CEPAE




Questdo 84. O preparador utiliza jarra graduada para mensurar liguido?

Alternativas

A)

Assinalar quando
O preparador utilizar
jarra graduada para
mensurar os liquidos.

Orientagdo

Sem orientacao.

B)

O preparador nao
utilizar jarra graduada
para mensurar
liquidos.

Seguir as instrucdes de utilizacio e
do
conforme instrucao do fabricante.

armazenagem produto

Atentar-se a diluicdo, tempo de
imersao e local de armazenagem.

()

A escola n3ao possuir
jarra graduada.

A unidade escolar podera adquirir

a Jjarra g@aduada com as

especificacdes indicadas na
instrucdo de compras enviada com

a verba repassada a APM.

SEE / CISE / DAAA J CEPAE




Questdo 85. As latas sao higienizadas de acordo com as orientactes do DAAAY

Alternativas  Assinalar quando QOrientagdo
As latas forem
A) higienizadas Sem orientacao.
corretamente.

A higienizacao das
latas for feita de uma
B) maneira diferente das
orientacdes do DAAA

N . Retirar o rotulo das latas antes de
ou nao for feita.

serem abertas, pois a sujidade
externa pode contaminar o

produto, e realizar a higienizacao
higienizadas segundo|das |atas da merenda em &gua
as orientacdes do|corrente, sem seca-las ao término

As latas forem
parcialmente

2 DAMA. (Ex: As|do procedimento.
preparadoras secarem
Ry - as latas com pano de
g prato)

SEE / CISE / DAAA / CEPAE




Questdo 86. Os preparadores utilizam luvas descartaveis durante o preparo?

Alternativas

A)

Assinalar quando
Os
utilizarem luvas para

preparadores

servir alimentos secos
e para o preparo de
saladas/sanduiches.

COrientagdo

Sem orientacao.

B)

Os preparadores
utilizarem as luvas
descartaveis para o
preparo de alimentos
cozidos efou para
limpeza de ambientes.

Q)

Os preparadores nao
utilizarem luvas.

Recomendamos que as
preparadoras utilizem luvas
descartaveis para diminuicdo de
riscos de contaminacdo. As luvas
devem ser colocadas apds a
higienizacao das maos e trocadas a
cada mudanca de atividade,
lembrando-se de descarta-las ao
término da tarefa.

SEE / CISE / DAAA / CEPAE




Questdo 87. Os preparadores utilizam mascara nasobucal?

Alternativas Assinalar quando Orientagdo
As preparadoras|De acordo com a legislacao vigente
A) utilizarem mascara|(CVS 5/2013) é wetado o uso de
nasobucal. mascara nascbucal.
Nao for utilizado . N
B) i Sem orientacao.
mascara nasobucal.

SEE / CISE / DAAA / CEPAE



Questdo 88. HAa utensilios de madeira na cozinha?

Alternativas  Assinalar quando Orientagdo
Retirar da cozinha todos os
utensilios de madeira {(tabuas de

corte, cabo de canecos e cabo de
Houwver algum . i ..
. . |utensilios), pois a madeira é um
A) utensilio de madeira| . ..
. veiculador de contaminacbes por
na cozinha. o .
ser constituido de um material

poroso que dificulta a
higienizacao.

Nao houwver utensilios
B) de madeira na Sem orientacao.
cozinha.

SEE / CISE / DAAA / CEPAE




Questdo 89. O que é feito com as sobras dos alimentos?

Alternativas Assinalar gquando Orientagdo
Az sobras dos alimentos . .
A Serm orientacio.
forem desprezadas.
E terminantemente proibida a doacio
s sobras estiverem semdo de sobras de allmen.tos para o consumo
doadas para o consumo de de pessoas e/ou animais, pois este ato
Bl outras 55085 e/oL caracteriza-se  como  DESWVIO DE
o P MEREMDA, podendo ser a direcao da
animais fora da escola. .
LILE. responsabilizada pelas
CONSeqUEnG as.
O reaproveitamento de sobras para o
periodo  posterior € proibido, pois
Estiver havendo 0| condigtes inapropriadas de
) regprovel tarmento das | temperatura favorecem o cresciments

sobras para outro periodo,

microbiano (ale] alimento a,
consequentemeants, a contaminacao do
produto,

SEE / CISE / DAAA J CEPAE




Questdo 90. As sobras dos alimentos enlatados s3o armazenadas nos potes para freezer ou similar?

Alternativas

Assinalar quando

Orientagdo

As sobras dos alimentos enlatados
gue ndo  foram  preparados _ -
Al _ Sem orientagio,
estiverem armazenadas nos potes
para freezer ou similar.
As snbias ?DS alimentos znlatadEJS Quando alguma lata for aberta e o seu conteldo
ue ndo foram preparados ndo| . - .
d ) Prep ndo for totalmente utilizadeo, deve-se transferir o
estiverem sendo armazenados em reid it st
. . oo conteddo para um recipiente plastico com
B recipientes plasticos ou  similares |:| _ P P T
dentro do freezer efou geladeira tarmpa, a fim de evitar a contaminagio do
lex. armazenamento na propria alimento, e guarda-las na geladeira gfou freezer,
lata), devidamente identificado, Apds aberto, o
consumo devera ser feito o mais breve possivel,
As sobras dos alimentos enlatados| seguinde  orientag@es do fabricante. Se for
) gue nio foram  preparados|notado gque oz alimentos enlatadoz gue n3o
estiverem sendo descartadas, foram utilizados estio sendo  descartados,
orientar gque ndo é necessario joga-los fora,
Munca houver sobra de alimentos ] .
mY - Sem arientagio,
enlatado que ndo foram preparados.

SEE / CISE / DAAA J CEPAE




Questdo 91. Ocorreu sobra limpa de alimentos em grande quantidade?

Alternativas

Assinalar quando

Orientacio

CQuando for notado gue hd uma grande
Mo momento da  wisita|quantidade de sobra de alimentos apds o
técnica  for constatado|término do intervalo, orientar para gue
&) que estd havendo sobralhaja adeguacio da  guantidade de
em grande quantidade |merenda preparada na hora do intervalo
das preparactes, a demanda de alunos gue consomem &
firn de evitar sobras.
Mo momento da wisita
técnica gt:ls) for
constatado que  esta _ .
B Serm orientacio.
havendo sobra em grande
quantidade das
preparacoes,
MNao far observado
0 durante a visita téchica a Sern orientacio
quantidade de sobra das
refeicbes,

SEE / CISE / DAAA / CEPAE



Questio 92. O censo (numero de alunos que consomem) € compativel com o ndmero de alunos cadastrados?

A)

Alternativas

Assinalar quando

O ndmero de alunos  gue
dlimentagio
escolar for compativel com o
namero de alunos cadastrados no

sisterma SAESR

CONSUMIirem a

Orientagdo

Sem orentagio.

B]

o nimero e alunos
consumidores  for inferior ao
numero de alunos cadastrados no
sisterma SAESE

Cl

0 hurm ero e alunos
consumidores for superior ao
numers de alunos cadastrados no

sisterma SAESR

Enviar um oficio ao CEPAE/DAAA por meio dos
contatos (11) IBeG-1646 ou
daaza.cepaei@edunet. sp.gov.br para adequar o
niamero de alunos cadastrados, objetivando o
nio desperdicio da alimentagio atraves do
super  abastecimento  da  despensa e
vencimento da walidade dos produtos ou a
falta de produtos,

D)

O registro te alunos
consumidores e retirada diaria
ndo estiver disponivel (ex sala da
direcio, armarios trancados, ete.),

O registro do censo e retirada diaria deve ficar
disponivel na cozinha ou despensa para gue
Brofos fiscalizadores possam verificar,

E}

A unidade escolar ndo detuar
registro  contendo  informacgio
acerca da guantidade diaria de

alunos consumidares,

O ndmero de alunos consumidores deve ser
registrado diariamente a fim de permitir o
controle e da adesio a alimentagio escolar.

SEE / CISE / DAAA / CEPAE




Questdo 93. O per capita de retirada de géneros alimenticios é compativel com o ndmero de alunos cadastrados?

Alternativas

A)

Assinalar quando
O per capita de retirada de géneros
alimenticios for compativel com o
nimero de alunos cadastrades no
sisterna SAESR

Orientacio

Sern orientagio.

B

O per capita de retirada de géneros
for inferior ao ndmero de alunos
cadastrados no sistema SAESR

Cl

O per capita de retirada degéneros
for superior ao niamero de alunos
cadastrados no sistema SAESE

Enviar urm oficio ao CEPAE/DAAA por meio dos
contatos (11} 3B66-1646 ou
tdaaa cepae@edunet. spoovibr para adeguar o
nimero de alunos cadastrados, objetivando o
nio desperdicio da alimentagio através do
super ahastecimento da despensa e vencimento
da validade dos produtos ou a falta de géneros,
Ressaltamos que e importante ohservar a
guantidade de alimento servido por aluno afim
de promover uma refeicio equilibrada.

D}

O registro de alunos consumidores
e retirada diaria ndo estiver
disponivel [ex. sala da diregio,
armarios trancados, ete. ).

O registro do censo e retirada didria deve ficar
disponivel na cozinha ou despensa para gue
orgdos fiscalizadores possam verificar,

E)

A unidade escolar ndo efetuar
registro informacgio
acerca da guantidade diaria de
retirada degéneros,

contendo

A escola deve manter um registro de quantidade
de géneros preparados para que sgja possivel
analisar o per capita gue esta sendo ofertado
aos alunos, possam verificar.

SEE / CISE / DAAA / CEPAE




Questdo 94. O per capita de retirada de géneros é compativel com o ndmero de alunos consumidores (censo)?

Alternativas Assinalar quando Orientacio
O per capita de retirada de
generos alimenticios for ] .
Al . . Sern orientagio.
compativel com o numero de
alunos consumidores (censo).
O per capita de retirada de
By géneros for inferior ao nimero de
alunos gue consomemn a merends Adeguar a retirada dos géneros ao numero de
alunos gque consomem a  merenda,
(censa). . .
. " —— ohservando a lista de per capita proposta pelo
O per capta de retirada de Di Ak e a frequéncia de alunos,
C) géneros for superior aoc ndmero

de alunos consumidores [censo).

Q registro te alunos ) ) ) .
) ] .. |0 registro do censo deve ficar disponivel na
consumidores e retirada didria

O) m , , . tozinha ou  despensa para que AGrgios
nio ediver disponivel (ex, salada|,. e
fiscalizadores possam verificar,

diregio, armarios trancados, etc.).
& unidade escolar n3o efetuar

A escola deve manter um  registro de
guantidade de géneros preparados para que
sgja possivel analisar o per capita que esta
sendo ofertado aos alunos, possam verificar

registro  contendo  informacgio
El acerca da guantidade diaria de
‘ By retirada de génercs efou alunos
consumidores,

SEE / CISE / DAAA / CEPAE




Questdo 95. A unidade escolar esta servindo a Merenda Inicial?

Alternativas Assinalar quando Orientacio
A unidade  escolar  estiver
servindo M eren da Inicial ) -
A . . Sem orientagio.
compativel com p ndmero de
alunos cadastrados,
Acompanhar a adesSo ao programa de
) i ] merenda inicial & comunicar oficialmente
A unidade escolar estd servindo ) . i
o . . | gquaisguer alterages de ndmero de alunos
Merenda  Inicial  porém & ) ) )
. " consumidores ou  interesse em  aderir ao
B necessaria a  alteragio  do ) ) ) o
. o projeto. A escola deverda enviar ofido ao
nimero cadastrado ou iniciar o ] ) )
] CEPAE/DAAA, por meio da Diretoria de
cadastronessa modalidade, . ) .
Ensing, informando o nimero de alunos que
serdo contempladaos
A UE deve =ervir 3 Merenda Inicial
A unidade escolar  estiver diariarmmente, a fim de supfn'r as neceisidades
cadastrada na Merenda Inicial tos escolares. Caso contrario, a diregio deve
) i - I nd | enviar um oficio ao CEPAE/DAAA [11) 3866-
p?rem a0 &l seninda 0 1e1s  ou daaa.cepae@edunet.sp.ooy. br
Eeneros. solicitando gue sua U.E. seja retirada da
inscricio de Merenda Inicial,
A unidade escolar n3o  far CEISFJhEIJ:? mteresze em aderir ao prnjgta,
D) caclastrada  no rograma  de enviar oficio ao CEPAE/DAAA, por meio da
o prog Dirgoriade Ensing, informando o nimero de
Ierenda Inicial. alunos gue serfio contern plados.

SEE / CISE / DAAA / CEPAE




Questdo 96. A U.E. possui utensilios em quantidade suficiente?

Alternativas

A)

Assinalar guando
A unidade escolar
possuir utensilios em
quantidade suficiente.

Orientagdo

Sem orientacao.

B)

Houver necessidade
de novos utensilios
para o adequado
preparo e distribuicao
da alimentacao
escolar.

Erviar oficio solicitando utensilios

ao CEQUI, com copia a D.E., por

meio

do

contato

cise gestaoinfra@ edunet.sp.gov.br.

Q)

A escola necessita de
novos utensilios, no
entanto ja fez a
solicitaciofaquisicio e
aguarda entrega.

Sem orientacao.

SEE / CISE / DAAA J CEPAE




Questdo 97. AU.E. solicitou a Baixa Patrimonial para os equipamentos em desuso?

Alternativas

A)

Assinalar quando
A unidade escolar
possuir equipamentos
de cozinha em desuso,
mas que ja foram
solicitados a Baixa
Patrimonial.

COrientagdo

Sem orientacao.

B)

A unidade escolar
possuir equipamentos
de cozinha em desuso,
mas  que estiver
pendente a solicitacao
da Baixa Patrimonial.

Realizar Baixa Patrimonial dos
equipamentos que se encontram
em desuso junto a D.E., a fim de
liberar espaco fisico nos
ambientes.

Q)

Nao houver
equipamentos de
cozinha em desuso na
escola.

Sem orientacao.

SEE / CISE / DAAA J CEPAE




Questio 98. Quantos fogdes a U.E. possui?

Alternativas

Assinalar guando

Orientag¢do

Enviar oficio solicitando
A) A escola nao possuir|equipamentos ao CEQUI, com cdpia a
nenhum fogao. D.E., por meio do contato
cisegestaoinfra@edunet.sp.gov.br.
A escola possuir um i N
B) N Sem orientacao.
fogio.
A escola possuir dois . N
C) . Sem orientacao.
fogdes.
Entrar em contato com aDE. a fim de
realizar um remanejamento do
D) A escola possuir mais|equipamento para outra U.E. que
do que dois fogdes. [tenha necessidade ou dar a Baixa
Patrimonial caso o equipamento
esteja em sem condicoes de uso.

SEE / CISE / DAAA / CEPAE




Questio 99. Quantos fogdes estao em bom estado de funcionamento?
Alternativas Assinalar quando Orientagdo
Todos  os  fogles da
alimentacio escolar _ .
&) _ Sern orientacao,
estiverem em bom estado
de funcionamento,
Menhium fogao da
) unidade escolar  estiver
em  bom  estado  de i _ .
_ & escola devera realizar trés orcamentos
funcioramento, , , .
—de servigo e erwiar para D.E. Se nao
Pelo menocs um fogdo . _ o
_ houver  manutencgo enviar  oficio
) estiver em bom estado de| _
_ solicitando equiparmentos ao CEQLUI, com
funcionamento, . _
— : copia a DE., por meio do contato
Todos fogdes estiverem| _
_ cisegestaoirfra@edunet. sp. oo br
o) erm funcionamento,
porém em mau estado de
Conservacao,
Quando a unidade escolar
El NEo POSSUIr o Sern orientacao,
equipamento,

SEE / CISE / DAAA / CEPAE



Questio 100. Quantos refrigeradores a U.E. possui?

Alternativas

Assinalar quando

A escola nao possuir nenhum

Orientagdo
Enviar oficio solicitando equipamentos
ao CEQUI, com cdpia a D.E., por meio

A .
) refrigerador. do contato
cisegestaoinfra@edunet.sp.gov.br.
A escola possuir um . .
B) . Sem orientacao.
refrigerador.
A escola possuir dois i .
C) . Sem orientacao.
refrigeradores.
Entrar em contato com aDE. a fim de
realizar um remanejamento do
D) A escola possuir mais do que |equipamento para outra U.E. que

dois refrigeradores.

tenha necessidade ou dar a Baixa
Patrimonial caso o equipamento esteja
em sem condigdes de uso.

SEE / CISE / DAAA / CEPAE




Questdo 101. Quantosrefrigeradores estao em bom estado de funcionamento?

Alternativas Assinalar quando Orientacio
Todos os refrigeradores da
Al alimentagio escolar estiverem em Sem orientagio,
bom estado defuncionamente.
WMenhum refrigerador da  unidade
B escolar estiver em bom estado de
funcionamento.
A escola deverd realizar trés orgamentos de servigo
Pelo menos um refrigerador estiver|e enviar para D.E. Se n3o houver manutencio
A ern borm estado de funcionamento. erviar oficio solicitando equipamentos ao CEQUI,
com  copia & DE, por meic do contato
cisegestaninfram edunet. sp.gov. br
Todos refrigeradores  estiveremn  em
O funcionamento, porém em  mau
estado de conservagio.
CQuando a unidade escolar ndo possuir ) .
El _ Sem orientagio.
0 equipamento,

SEE / CISE / DAAA / CEPAE




Questdo 102. Quantos freezers a U.E. possui?

Alternativas

Assinalar gquando

Orientagdo

Enviar oficio solicitando equipamentos
A escola nao possuir nenhum [ao CEQUI, com cdpia a D.E., por meio
A) freezer. do contato
cisegestacinfra@edunet.sp.gowv.br.
B) A escola possuir um freezer. Sem orientacao.
C) A escola possuir dois freezers. Sem orientacao.
Entrar em contato com a D.E. a fim de
realizar um  remanejamento  do
0 A escola possuir mais do que|equipamento para outra U.E. que tenha
) dois freezers. necessidade ou dar a Baixa Patrimonial
caso o equipamento esteja em Ssem
condicdes de uso.

SEE / CISE / DAAA / CEPAE




Questdo 103. Quantos freezers estio em bom estado de funcionamento?

Alternativas

Assinalar guando
Todos 05 freezers da

Orientagdo

alimentacao escolar i .
A) . Sem orientacao.
estiverem em bom estado de
funcionam ento.
Nenhum freezer da unidade
B) escolar estiver em bom ) i .
. A escola devera realizar trés orcamentos
estado de funcionamento. . . N
de servico e enviar para D.E. Se nao
Pelo menos um freezer N ] .
) houver manutencao enwviar  oficio
C) estiver em bom estado de .. )
. solicitando equipamentos ao CEQUI,
funcionam ento. .. i
- com copia a D.E., por meio do contato
Todos freezers estiverem em| . )
i i cisegestaoinfra@edunet.sp.gov.br
D) funcionamento, porém em
mau estado de conservacao.
Quando a unidade escolar ) N
E) Sem orientacao.

nao possuir o equipamento.

SEE / CISE / DAAA / CEPAE




Questdo 104. Quantos liguidificadores a U.E. possui?

Alternativas

Assinalar quando

Orientagdo

Enviar oficio solicitando equipamentos
A) A escola nao possuir nenhum |ao CEQUI, com copia a D.E., por meio
liquidificador. do contato
cisegestaoinfra@edunet.sp.gov.br.
A escola possuir  um ) .
B) s Sem orientacio.
liquidificador.
A escola possuir dois i .
C) N Sem orientacio.
liquidificadores.
Entrar em contato com a D.E. a fim de
realizar um remanejamento do
D) A escola possuir mais do que |equipamento para outra U.E. que
dois liquidificadores. tenha necessidade ou dar a Baixa
Patrimonial caso o equipamento esteja
em sem condicdes de uso.

SEE / CISE / DAAA / CEPAE




Questdo 105. Quantos liquidificadores estdo em bom estado de funcionamento?

Alternativas Assinalar quando Orientagao
Todos  os  liguidificadores da
&) alimentacio escolar estiverem em Sermn orientacio.

bom estado de funcionaments.

Menhum liquidificador da unidade

Bl escolar estiver em bom estado de . . .
& escola deverd realizar trés orcamentos de

funcionamento. . . N
servigo e ervdar para DB, Se ndo houver

Pelo menos um liguidificador estiver | manutendgo erwviar oficio solicitando

C . .

) erm bom estado de funcionamento,  |equipamentos ao CEQUI, com cépia & D.E., por
Todos os liguidificadores estiverem melo - 4 do ] contato

B) em fundonamento, porém em mau cisegestaoinfra@edunet.sp. gov.or

estado de conservacio.

Quando a unidade escolar nao _ .
E) _ _ Sermn orientacio.
pOsSUIr o equipamento,

SEE / CISE / DAAA J CEPAE



Questdo 106. Quando ocorreu a dltima limpeza da caixa d’agua?

Alternativas

Assinalar guando
A limpeza da caixa d’agua
astiver ocorrido ha menos

Orientagdo

A) de & meses e for Sem orientacao.
apresentado certificado de
execucao de servico.
A limpeza da caixa dagua|Realizar a limpeza de caixa d'agua
estiver ocorrido ha mais de|semestralmente, de acordo com a
B) 6 meses e for apresentado|legislacao vigente, a fim de garantir a
certificado de execucio delintegridade da agua efou evitar
Servico. contaminacoes e sujidades.
A escola nao apresentar|Manter o certificado em local wisivel
C) certificado de execucido de|para acompanhamento de orgaos

Servico.

fiscalizadores e encaminhar cépia a D.E.

SEE / CISE / DAAA / CEPAE




Questdo 107. Quando ocorreu a dltima desratizacao?

Alternativas

Assinalar guando
A limpeza da caixa d’agua
astiver ocorrido ha menos

Orientagdo

A) de 6 meses e for Sem orientacao.
apresentado certificado de
execucao de servico.
A limpeza da caixa d’agua|Realizar a limpeza de caixa d'agua
estiver ocorrido ha mais|semestralmente, de acordo com a
B) de 6 meses e forl|legislacao vigente, a fim de garantir a
apresentado certificado de|integridade da &gua ejfou evitar
execucao de servico. contaminacdes e sujidades.
N Manter o certificado em local visivel
A escola ndo apresentar .
) . para acompanhamento de drgaos
C) certificado de execuciao de

SErvico.

fiscalizadores e encaminhar cdpia a
DE.

SEE / CISE / DAAA J CEPAE




Questdo 108. Quando ocorreu a ultima desinsetizacao?

Alternativas Assinalar quando Orientagdo
A desinsetizacdo estiver
ocorrido ha menos de 6
A) meses e for apresentado Sem orientacao.
certificado de execucao de
Servico.

A desinsetizacdo estiver . L.
. . . Realizar a desratizacao regularmente,
ocorrido ha mais de 6 L
de acordo com a legislacdo vigente e
B) meses e for apresentado ) .
i N periodo de validade a fim de manter o
certificado de execucao de . .
) local livre de insetos.
Servico.

. Manter o certificado em local wisivel
A escola nao apresentar .
para acompanhamento de d4rgaos

C) certificado de execucao de ) ) L
fiscalizadores e encaminhar cdpia a

". SErVICO.
e ¢ D.E.

SEE / CISE / DAAA J CEPAE




Questdo 109. Os produtos congelados sdo armazenados de forma correta (fora da caixa de papeldo e no freezer)?

Alternativ
as

Assinalar quando

O armazenamento dos produtos

Orientacdo

congelados estiver sendo
A) realizado da forma correta {fora Sem orientacao.
de caixas de papeldo ou isolantes
térmicos e no freezer).
Retirar das embalagens de papeldao todos
O armazenamento dos produtos|os produtos congelados no momento do
congelados estiver sendo |[recebimento, levando-os imediatamente
realizado da forma incorretalao freezer somente na embalagem
B) (dentro de caixas de papelao ou|plastica, pois o papeldo é um wveiculador
isolantes térmicos e fora do|de contaminacoes, além de impedir que o
freezer). produto permaneca na temperatura
adequada de congelamento.
Nao houver congelados . .
C) Sem orientacao.
armazenados.

SEE / CISE / DAAA J CEPAE




Questdo 110. O descongelamento dos produtos congelados é feito corretamente?

Alternativas Assinalar guando Orientagdo

0O descongelamento dos

produtos congelados

A) estiver sendo realizado Sem orientacao.
conforme legislacao
vigente.

O descongelamento dos
produtos congelados|Os produtos devem ser
B) estiver sendo realizado de|descongelados sob refrigeracao e
forma incorreta  {nas|em hipotese alguma em

cubas das pias, no sol,|temperatura ambiente.

etc.).

SEE / CISE / DAAA / CEPAE




Questdo 111. O preparo dos produtos congelados é feito de forma correta?

Alternativas

Assinalar quando

O preparo dos produtos

Orientagdo

preparados por meio de
fritura.

Lembre-se:
produtos
alimentacao escolar.

hunca fritar

congelados for i .
A) ] Sem orientacao.
realizado corretamente
(assado, cozido, etc.).
Seguir as instrucoes da
Os congelados|embalagem quanto ao pré-
B) estiverem sendo [preparo e preparo do produto.

05

destinados a

SEE / CISE / DAAA / CEPAE




Questio 111. O bhalcdo térmico estd instalado de forma correta?

Alterrativas

f=iralar quando

OriertagE o

&)

0 balcdo  térmico estiver  instalado

catretamente.

Sem orientacdo.

Bl

2 balcdo térmico 3o estiver instalado ou ndo
estiverinstalado corretame nte.

Instalar o balcdo térmico corretamente, adequando a
instalacdo elétrica dall.E. com téchioo especializado.

Cl

7 balcdo térmico ndo estiver sendo utilizado,

Coloca-lo em wuso = fim de alcancar os objetivos do
"Programa Sirvarse", solictando awilio a0 DAAA na
implementagdo do projeto. Caso ndo haja interesse da
cornunidade escalar, realizar o remanejame nko para outra

unidade escolar que tenha interesse.

o)

& U.E. ndo possuiro equipame nto,

Caso haja interesse da U.E. e espago fisico adequado,
entrar em contato com o DAAY através de ofico enviado
viafax para solicitar o equiparmento.

El

O balcdo  térmico  estiver  aguardando

instalagdo ou inicio da atividade extracurricular
para uso do balcdo

Fl

QO equipamento estiver que brado.

Realizar trés orcamentos e providenciar a instalacdo efou
ranuten;ao do balcdo térmico com téchico especializado.
Realizar atividade extracurricular para iniciar ou  dar

continuidade ao Programa "Sirvase ",

- ¢!

2 equipatme mto for utilizado para servir, porém
pernanecer desligado.

E imprescindivel seguir corretamente as instrugtes de uso
do eguipamento, ou seja, a agua no banho-maria deve
alcancaro fundo dacuba e o mesmo deverd serligado pelo
rmenos 40 minutos antes do horddo de intervalo. A
temperatura minima devera ser de 3020C. O balcdo deve
permnanecer ligado minimizando os riscos de contaminagdo
por micrarganismos e garantido desta forma a qualidade
daalimentacdo servida.

SEE / CISE /f DAAA f CEPAE




Questdo 112. Caso o balcao térmico esteja quebrado, a verba para reparo ja foi solicitada?

Alternativas

Assinalar quando

A)

A wverba para
solicitada, porém ainda nio foi
recebida pela unidade escolar,

reparo  ja  foi

Orientacio
Verificar juntamente a DE. o andamento da
solicitagdo da wverba para reparo do balcio
térmico.

B

A verba ja estiver sido recehida
pela unidade escolar & a mesma
estiver aguardando a assisténcia
[ara o reparao.

Sermn orientagio,

)

A wverba ainda n3o tiver sido

solicitada pela unidade escolar,

Reslizar orgamentos de servigo de reparo em
trés empresas gue possuam CHNRI e encaminbar
a Diretoria de Ensino para solicitagio da verba,

D}

Mio, pois ndo encontrou locais que
prestem o senigo,

Entrar em contato com a Diretoria deEnsino e
verificar sea mesma possui alguma indicagio de
local que preste o servigo, caso ndo haja
indicagio ou jdtenhasidofeito este contato, a
escola podera utilizar a verha destinada a
[PECUEen 0s Feparos,

E}

Mio  houver balcdo  térmico

guebrado na unidade escolar.

Sem orientagio.

SEE / CISE / DAAA

/ CEPAE




Questdo 113. A escola possui interesse em remanejar o balcao térmico para outra unidade
escolar?

Alternativas Assinalar quando Orientagdo

Entrar em contato com a Diretoria de Ensino e
preencher o documento “Atestado de Balcdo
Térmico” gue garante a gualidade do produteo. Caso
A escola possuir interesse em remanejar |a Diretoria de Ensino ndo possua nenhuma escola
Al o balcio térmico para outra unidade|interessada em receber o remangamento entrar
escolar, em contato com o CEPAE/DAAA por meio do
contato  daaacepas@edunet.spgovhr ou  (11)
IBEG-1646 para gue sejam tomadas as devidas
providéncias

Se o eqguipamento estiver guebrado ou fora de uso

A escola ndo possuir interesse em | _ .
orientar a escola a realizar o reparo por meio da

=) remanejar seu eguipamento para outra
:I | P P solicitagio de verba (trés orgamentos encaminhado

unidade escola, B ]
para a D.E.) eutilizar o equipamentao.

] Mo se aplica. Sem orientagio,

SEE / CISE / DAAA / CEPAE




Questdo 114 4 esoola possui interesse em receber o balddo térmico parainicio do Programa Sirva-5e?

Alternati : : .
Assinalar quando Orientacgdo
vas
A) A escola possuir interesse em
receber o equipamento.
B) A escola ndo possuir interesse Sem orientaciio.
em receber o equipamento.
0 A escola ja possuir o balcao
térmico.

SEE / CISE / DAAA J CEPAE



Questdo 115. E realizado um trabalho extracurricular com os alunos periodicamente?

Alternativas

Assinalar quando
& oescola efetuar um trakbalhbo
extracurricular com os alunos

Orientagao

&) periodicaments visando Sermorientacio,
ensinar o Uso  correto e
vantagens do balcGo térmio,
COrientar a escola & realizar atividades
A escola ndo realizar atividade | extracurriculares periodicamente,
extracurricular com os alunos|contemplando principalmente os alunos
B) referente a0 uso do balcdo|novos pois desta forma os objetivos da
tErmico. implantacio  do  eguipamento  serdo
concretizados,
A LLE, nBo possuir o _ .
C) _ Sem orientacio,
adquUiparmento,
A direcio ndo souber informar
B) s ha alguma atividade Sermnorientacao,

desermolvida.

SEE / CISE / DAAA / CEPAE




Questio 116. A agua do balcao térmico encontra-se limpa?

Alternativas

A

Assinalar quando
A dgua do balcio térmico estiver livre
de sujidades,

Orientagdo

Sern orientagio,

B)

A agua do baldio apresentar
sujidades (resto de comida, insetos,
ete.).

A dzua do balco deverd sertrocada diariamente
emantida limpa

C)

Mo momento da visita o equipamento
n3o estiver ligado.

Sem orientagio,

O)

2 eguipamento ndo estiver sendo
utilizado.

Colocdlo em uso a fim de alcangar oz objetivos
do "Programa Sirva-se", solicitando auxilio ao
DAAA na implementagio do projeto. Caso ndo
haja interesse da comunidade escolar, realizar o
remanejamento para outra unidade escolar que
tenhainteresse

E}

AUE. nopossuir o equipamento,

Sern orientagio,

Fl

O equipamento estiver quebrado.

Realizar trés orgamentos e providenciar a
instalagio efou manutengio do balcio térmico
com técnico especializado,

SEE / CISE / DAAA J CEPAE




Questdo 117. O balcao térmico encontra-se lim po?

Alternati : : »
Assinalar guando Orientagdo
vas
O balcao térmico estiver . .
A) ) Sem orientacao.
limpo.
" P ] Higienizar 0 equipamento
O balcio térmico estiver i .
) . : corretamente com agua e sabio,
B) sujo (vestigio de inseto, . .
) ) sempre apds o uso e trocar a agua
tintura, poeira, etc.). L
do banho-maria diariamente.
A LLE. nao possuir o i .
C) Sem orientacao.

equipamento.

SEE / CISE /f DAAA f CEPAE




Questdo 118. O balcdo térmico estd em bom estado de conservacao?

Alternativas  Assinalar quando Orientagdo
0 balco  térmico
Al estiver em bom estado Sem orientacao.
de conservacao.

Manter o balcao sempre limpo
utilizando um pano Udmido ou
O balcGo  térmico|esponja macia e nao palha de aco
estiver em mau estado | efou qualquer outro material ou
8 de conservacao ({falta|produtos quimicos que possam
) de pecas como | danificar o equipamento. Quando
termostato, pés dejo mesmo nao estiver sendo
apoio, efc.). utilizado, armazena-lo em um
local adequado e cobri-lo, visando

a conservacao do equipamento.

A U.E. n3o possuir o i .
C) . Sem orientacao.
equipamento,

SEE / CISE / DAAA / CEPAE




CQuestdo 119. Os funcionarios seguem as instrugfies de uso dobalcio térmico [ Tem po, tem peratura, guantidade de agua e higienizagio)?
Alternativas Assinalar quando Orientacdo
Os funcionarios seguiremn todas as ) .
A ) . o Sem orientagio,
instrugdes de uso do balcdo térmico.
Paragarantir o correto funcionamento do balcio
B} Os fU”EiﬂﬂériDS hio seguem ngﬂhuma térmico, as seguintes instruges devem ser
instrugio de uso do balcdo térmico. seguidas
+ Colocar agua nobanho-maria aleangando o
fundo da cubs
+ Ligar pelo menos 40 minutos antes do horario de
intervalo;
Os  funcionarios  seguerm  algumas + IWanter a temperatura minima de B08C;
c) instrugfes de uso do balcdo termico + Desligar o equipamento antes de iniciar a
corretamente e outras incorretamente. higienizagio;
+ Higienizar corm pano Umido ou esponja macia e
sabfoneutro;
+ Trocar a dgua diariamente ou sempre gue
necessario,
) A LLE. ndo possuir o equipamento, Sem orientagio,
Erm situagdes em gue nio & possivel
avaliar o conhecimento das
B 3 preparadoras  (ex. balcdo  térmico | Orientar as preparadoras quanto ao uso correto do
guebrado hd muito tempo e equipamento,
funcionarias novas gue nunca o
utilizaramy.

\ SEE / CISE / DAAA J CEPAE




Questdo 120. Quantos alunos foram entrevistados?

Alternativas  Assinalar quando Orientagdo
Forem entrevistados
A) de 1 a 5 alunos no
momento da visita.

Forem entrevistados
B) de 6 a 10 alunos no
momento da visita.

Forem entrevistados
mais do que 10

C) Sem orientacao.
alunos no momento
da visita.
Nao for possivel
realizar a entrevista
0 com 05 alunos
) (recesso escolar,
R D~ reuniao de Pais e

Mestres, etc.).

SEE / CISE /f DAAA f CEPAE




Questdo 121. Os alunos disseram que as frutas sao servidas?

Alternativas

Assinalar quando
0= alunos informarem gue as frutas

Orientacdo

Al sdo servidas frequentern ente e com Sern orientacio.
variedade.
Crientar para gue haja o aumento da variedade de
s alunos informarem gue as frutas |frutas oferecidas, observando as que estdoc na
Bl sio  servidas  frequentemente, | época por apresentarem menor prego e melhor
porém com pouca varedade, gualidade, a fim de atingir os objetivos propostos
pelo DAAA,
Servir as frutas de acordo com o cardapio oficial do
o CiS E"U”'?S infnrmarem que as frutas| paaa, sempre no hordrio de intervalo e logo apés o
=30 servidas esporadicamente. consumo da merenda salgada pelos escolares, pois
a fruta & fonte de vitamina C, nutriente que auxilia
o] ':'f 3'{”05 informarem gue as frutas| na absorgio do ferro (encontrado nas carmes e
nio sdo servidas, feijfes) pelo organismo.
Mio for possivel realizar  a
entrevista com os alunos (recesso ] N
E) Sem orientagio,

escolar, reunido de Pais e Mestres,
etc. ).

SEE / CISE / DAAA J CEPAE




Questdo 122. Os alunos disseram que as verduras e legumes sao servidos?

Alternativas

Al

Assinalar quando
0= alunos informarem que as
verduras e legumes s5o servidos
frequentemente e Com

variedade,

Orientacio

Sem orientagio,

B

2= alunos informarem que as
verduras e legumes s5o servidos
frequentemente,
pouca variedade,

porém  com

Crientar para que haja o aumento da variedade
de verduras e legumes oferecidos, chservando
as gue estio na época por apresentarem menor
preco e melhor qualidade, a fim de atingir os
ohjetivos propostos pelo Dad A,

o

informarem  as
verduras e legumes s3o servidos
esporadicamente,

05 alunos

D}

2= alunos informarem que as
verduras e legumes nio sHo
servidos,

Servir as verduras e legumes de acordo com o
cardapio oficial do DAAA, sempre no horario de
intervalo e juntamente com a merenda salgada

E)

Mio for possivel realizar a
entrevista com os  alunos
(recesso escolar, reunido de Pais
e Mestres, etc),

Sem orientagio,

SEE / CISE / DAAA / CEPAE




Questdo 123. Os alunos disseram que o pao é servido?

Alternativas

Assinalar quando

Orientagdo

Os alunos informarem . N
A) o . Sem orientacao.
que o pdo é servido.
. Servir os paes de acordo com o
Os alunos informarem o .
N N _|cardapio oficial do DAAA a fim de
que o0 p3o ndo é o ) )
B) ) contribuir com a variedade alimentar
servido duas vezes ao
N e consequentemente com o aumento
més.
do consumo,
Nao for possivel
realizar a entrevista
C) com os alunos (recesso Sem orientacao.
escolar, reunido de Pais
e Mestres, etc.).

SEE / CISE / DAAA J CEPAE




Questdo 124 Dentre os alunos entrevistados, a maioria dos gue ndo consomem a merenda relataram os seguintes motivos:

Alternativas

Assinalar quando
2 motivo dado pelos alunos que nao

Orentacao
Ern contato com a direc3o da escola e com o supervisor

Al consomem a alimentagdo escolar for o|de ensino verificar a possibilidade de mudanga no horario
horario do intervalo. dointe realo.
2 motivo dado pelos alunos que ndo
B consomem a alimentacdo escolar for a ) . o
L ) Desenvalver algum projeto de Educacdo Mutricianal
preferé ncia dos produtos da cantina. . R "
- —tfocando nos beneficios dos géneros que compdem a
2 motivo dado pelos alunos que n3o| .
] . alime ntacio e scalar,
] consomem a alimentacdo escolar for a
preferé ncia peloslanches de casa.
O motivo dado pelos alunos que ndo|Yerificar com as preparadoras de merenda e com a
D] consomem a alimentagdo escolar for adire o altemativas para o preparo dos alimentos e, em
forma de preparo dos  alimentos|parceria, deserwolver  algumn projeto de Educacdo
[termperos, receita, etc.). Mutricional.
O motivo dado pelos alunos que n3o )
i " Estabelecer contato com o DAA% e, erm  parceda,
consomem a alimentag&o escolar for a ] L
Ej o prarmover um treinatmento voltado a boas praticas de
falta de higiene no preparo e ) .
) . ] ranipulacdo.
rnanipulacdo dos alime ntos.
) . |Deservoler algum projeto de Educagdo Mutricional
< motivo dado pelos alunos que n3o . . .
) . forando nos beneficios dos géneros gue compdem a
Fi consomem a alimentacdo escolar for| . . ]
. ) glimentacdo escolar e propor elaboracio de receitas,
que nao gostam dos produtos enviados. ) o
respeitando os crité Hos do D,
Mao for possivel realizar a entrevista
e com os alunos (recesso escolar, reunido Sem orientagdo,
de Paise Mestres, etc.).
H] Todosos alunos consomem a mere nda. Sem orientagdo.

SEE / CISE / DAAA / CEPAE




Questdo 125. Em relacdo os géneros da alimentacdo escolar, quais sao as preferéncias dos alunos?

Alternativas Assinalar quando Orientacdo

Os  aluncs  informarem | Desenvolver algum projeto de Educacio
e MEG possuem | Mutricional focando nos beneficios dos

iy preferéncia, pois alegam|génercs que compdem a alimentacio
nao gostar de nenhum|escolar e propor elaboracao de receitas,
género, respeitando os critérios do DALAS,
Oz alunos  irformarem
que MEG poSsUem

Bi preferéncia pois alegam

gostar  de  todos  os
géneros.

Mao for possivel realizar a _ .
_ mem orientacao.
enfrevista com os alunos

© (recesso escolar, reunido
de Pais e Mestres, efc).
Informar o CAMpo
B) indicado COM as
* e preferéncias dos alunos,

SEE / CISE /f DAAA f CEPAE




Questdo 126. Em relacao os géneros da alimentacao escolar, quais sao as aversoes dos alunos?

Alternativas Assinalar quando Orientacio

Os  aluncs  informarem|Desenvolver algum projeto de Educacio
que gz]s) possuemn | Nutricional focando nos beneficios dos

&) aversbes especificas, pois|génercs gue compdemn a alimentacio
alegam nao  gostar  de|escolar e propor elaboracido de receitas,
nenhium género, respeitando o3 critérios do DAAL,
Oz aluncs  irformarem
e MAG possUem

B) averstes especificas pois

alegam gostar de todos os
ZENEros.

MNao for possivel realizar a _ .
_ =emorientacao,
entrevista com os alunos

¢ (recesso escolan, reunido
de Pais e Mestres, etc ),
Irformar 0 Campo
‘ - B} indicado com as aversdes
- dos alunos,

SEE / CISE / DAAA / CEPAE




Questdo 127. AU.E. possui horta?

Alternativas  Assinalar quando Orientagdo
Parabenizar a iniciativa e sugerir
A) Aescola possuir  |que os itens cultivados na horta
horta. segjam utilizados no preparo da
alimentacdo escolar.
A escola ndo possuir ) N
B) Sem orientacao.
horta.
A escola  estiver . ] ]
Sugerir que os itens cultivados na
desenvolvendo  um ) .
C) ) horta sejam utilizados no preparo
projeto para ) .
. da alimentacdo escolar.
construcao de horta.

SEE / CISE / DAAA / CEPAE




Questio 128. A U.E. possui algum projeto de reciclagem?

Alternativas Assinalar quando Orientagdo
Parabenizar a iniciativa da UE. e
A) A escola possuir solicitar o envio do projeto ao
projeto de reciclagem. |DAAA com as devidas
autorizacdes para divulgacao.
B) A escola n3o possuir
projeto de reciclagem.
A escola estiver Sem orientacao.
C) desenvolvendo um
projeto de reciclagem.

SEE / CISE / DAAA J CEPAE




Questdo 129. AU.E. possui cantina?

Alternativas Assinalar quando Orientagao
A escola possuir
A) .
cantina. _ N
- Sem orientacao.
B) A escola ndo
possuir cantina.

SEE / CISE / DAAA / CEPAE



Questdo 130. A U.E. possui algum projeto extracurricular voltado para a alimentacio saudavel efoualimentacio escolar?

Alternativas Assinalar quando Orientagdo

. . Colocar-se a disposicao para
A escola possuir projeto i . )
] quaisquer ddvidas efou auxilio
extracurricular voltado ) )
i . |no desenvolvimento do projeto.
A) para alimentacao o ] )
3 Solicitar que o projeto seja
saudavel efou ) )
. N enviado ao DAAA com as devidas
alimentacao escolar. L. . N
autorizacdes para divulgacao.

A escola ndo possuir
projeto  extracurricular
voltado para

B) ] . . Sem orientacao.
alimentacao  saudavel
efou alimentacio
escolar.

SEE / CISE / DAAA / CEPAE




Questdo 131. A U.E possui espaco para consumo da alimentacao escolar?

Alternativas

A)

Assinalar quando
A escola possuir espaco
exclusivo para consumo
da alimentacao escolar.

Orientagdo

Sem orientacao.

B)

A escola n3o possuir
espaco exclusivo para
CONSUMo da
alimentacao escolar.

A escola devera enviar um oficio
a Diretoria de Ensino {Nicleo de
Obras e Manutencao - MNOM)
solicitando a adequacdo de um
espaco destinado ao consumo da
alimentacao escolar.

()

A escola ja enviou um
oficio a Diretoria de
Ensino/NOM
solicitando
providéncias.

A Diretoria de EnsinofNOM
devera tomar providéncias com
relacdo a adequacdo de um
espaco destinado ao consumo da
alimentacao escolar.

SEE / CISE /f DAAA f CEPAE




Questio 132. A U.E possui mesas e bancos na area de consumo?

Alternativas

A)

Assinalar quando

A escola possuir mesas e
de
consumo em quantidade

bancos na area

suficiente.

QOrientagdo

Sem orientacao.

B)

A escola possuir mesas e
de
em

bancos na Aarea

CcONsumo, porém

quantidade insuficiente.

)

A escola nao possuir
mesas e bancos na area
de consumo.

A escola devera enviar um oficio a
Diretoria de Ensino {MNdcleo de
NOM)
solicitando mesas e bancos para a

Obras e Manutencao -

area de consumo.

D)

A escola ja enviou um
oficio a Diretoria de
Ensino/NOM)
solicitando providéncias

A Diretoria de Ensino/NOM
devera tomar providéncias com
relacio a adequaciao de um
espaco destinado ao consumo da

alimentacao escolar.

SEE / CISE / DAAA / CEPAE




Questdo 133. A U.E. trabalha o contetdo do jornal do DAAA com os alunos?

A)

Alternativas

Assinalar quando
A escola conhece e
trabalha o conteldo do
jornal do DAAA com os
alunos.

Orientagdo

Sem orientacao.

B)

A escola conhece e nao

trabalha o contetdo do

jornal do DAAA com os
alunos

Caso a U.E. nao trabalhe com o
conteddo ou nao conheca o jornal
do DAAA, orientar sobre 0 mesmo,

explicar que possui um material rico
em informacdes englobando temas
relacionados a alimentacao
saudavel, receitas novas, datas
comemorativas, entre outros
informes. Podera ser trabalhado em
sala de aula com os alunos, pelos
professores pedagdgicos. O jornal
do DAAA esta disponivel no Portal
da Secretaria da Educacao.

SEE / CISE / DAAA / CEPAE




