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Para evitarmos as perdas nutricionais e econdémicas dos alimentos que
possuimos em nosso estoque, garantindo assim o sabor e a qualidade das
nossas receitas, é importante realizar um correto armazenamento. Com esse
objetivo, ressaltamos abaixo, como armazenar adequadamente as embalagens
em POUCH e como prevenir a contaminacao nos cereais principalmente, no

arroz, dos indesejaveis “carunchos”.

Armazenamento das embalagens em POUCH:

e Manter as embalagens flexiveis nas caixas até o momento de sua
utilizacdo, pois, o layout da caixa foi desenvolvido para proteger a
embalagem primaria contra danos e barrar a entrada de insetos, poeira
e umidade do ar;

¢ Nao empilhar as embalagens flexiveis, pois essa acdo faz com que seu
conteudo seja impulsionado em direcdo as extremidades das
embalagens, pressionado as soldas laterais, superior e inferior, de forma
que, ocorra microfuros e consequentemente a entrada de ar, causando o
estufamento e vazamento das embalagens flexiveis;

e Armazenar as embalagens pouch em temperatura ambiente, sempre.

Como prevenir a contaminacao pelos carunchos:

Os carunchos sao “bichinhos” que podem ser encontrados nas
prateleiras das cozinhas e estoques alimentando-se de produtos como arroz,
feijao, farinha, graos, macarréo, entre outros.

Nesses locais, eles encontram alimento facil em

guantidade e qualidade, abrigo, temperatura e umidade. Os
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carunchos possuem elevado potencial reprodutivo e alta capacidade
adaptativa.

A infestacdo nos produtos acabados e ja embalados, tais como
macarrao, chocolate, bolachas, farinhas e cereais, ocorre porque 0s ovos de
diversos besouros e trancas sdo tdo pequenos e resistentes que passam
incélumes por todas as etapas de industrializacdo, possibilitando que os
insetos aparecam nos produtos acabados, muitas vezes j& disponiveis a
venda/consumo.

Para que eles ndo tomem conta de nossos estoques, perfurem as
embalagens e estraguem os alimentos, confira algumas dicas para evitar a

contaminacao dos carunchos de uma forma pratica e eficaz:

e Sempre que estocar
novos alimentos confira a
data de validade de cada um
e armazene através do
método PVPS (primeiro que
vence, primeiro de sai). NAO

estoque os alimentos por
muito tempo, pois esses alimentos seréo alvos faceis para a proliferacédo
dos carunchos. Lembre-se que os alimentos que vocé recebe sao
para consumo mensal;

e Os pacotes abertos devem ser guardados em potes hermeticamente
fechados;

e Evite armazenar os alimentos em locais totalmente fechados (armarios,
por exemplo). Prefira armazena-los em prateleiras abertas, onde ha
maior circulacao de ar;

e A limpeza frequente do estoque é fundamental para
manter os carunchos longe dos alimentos. Para limpar

o local onde os alimentos sao guardados, utilize agua e
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sabao/detergente, porém € necessario deixar secar totalmente, apos a
limpeza, antes de voltar os alimentos para o local;

e E necessario realizar dedetizacdo dos ambientes (cozinha/estoque),
periodicamente. Recomenda-se recorrer a empresas especializadas

para executar o Servico.

Multiplique essas informagfes para a sua equipe! E em caso de duvidas

entre em contato com a equipe técnica do DAAA.

Vanessa Alves Vieira Lazaro
Diretora Técnica Il - CENUT



